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GB DESCRIPTION

10 Container for collecting condensed water

CoNoOr~LWNE

Body

Control panel
Display

Cover

Lid release button
Baking pan
Steamer
Measuring cup
Ladle

11. Steam outlet valve
12. Power Cord
UA onuc

CoNoOaRrwNE

Kopnyc

MaHenb ynpasniHHSA
Oucnnen

Kpuwka

KHonka BigKpUTTS KPULLIKA
3HiMHa Yawa
KoHTelnHep—napoBapka
MipHa 4alka

Jloxka

10 KoHTerHep gns 36opy KoHAeHcaTy
11.KnanaH gns suxogy napm

12. Kabenb »MBNeHHs

EST KIRJELDUS

1.

9.

ONoGOR~®N

Korpus
Juhtimispaneel
Digitaalne VK ekraan
Kaas

Kaane avamisnupp
Eemaldatav anum
Auruti

Mddduklaas
Mdddulusikas

10. Kondensvee kogumise alus
11. Ventiil auru

12. Toitejuhe

LT APRASYMAS

1.

CoNOO RN

Korpusas

Valdymo skydelis

Displejus

Dangtis

Danggdio atidarymo mygtukas
ISimama kepimo forma

Garu pvodas

Matavimo indas

Matavimo Saukstelis

10 Kondensato surinkimo padéklas
11. Atloks, lai izietu tvaiks
12. Maitinimo laidas

RUS YCTPOUCTBO U3OENUA
Kopnyc

[NaHenb ynpaeneHus
Oucnnen

Kpblwwka

KHOMKa OTKPbITUS KPbILLKM
CbemHas yawa
KoHTenHep—napoBapka
MepHas valuka

Jloxka

CoNoOr~wNE

10. KoHTewnHep ans cbopa koHaeHcaTa

11. KnanaH ans Bbixoda napa
12. WHyp nuTaHung

KZ CANATTAMA

Kopnyc

Bbackapy naHeni

CaHpgpik CK beriHebeT
Kaknak

Kaknak awy HokaTbl
Lapa

By kackaH caybIT
©nwep TocTaK

Kacblk

10 By xvHayFa apHanfaH caybIT
11. By wblifaTblH caHblnay
12. KyaT CbIMbl

LV APRAKSTS

Korpuss

Vadibas panelis

Displejs

Vacins

Vacina attaisiS8anas poga
Iznemams trauks

Tvaika katls

Mérglaze

Mérkarote

CoNoOR~wNE

CoNoOrwNE

10 Paliktnis kondensata savakSanai

11. Garo voztuvas

12. Baro$anas vads

H LEIRAS

1. Készilékhaz
Vezérl6pad
Digitalis FK-kijelz6
Fed6

A fed6 nyitdgombja
Levehet6 tal
G6zf6z6
Mérépohar
Mérékanal

10 Kondenzviznek tervezett alatét
11. Szelep a g6z

12. Vezeték

CoNOO~ON
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RO DETALII PRODUS

Corp

Panou de control

Display

Capac rabatabil

Buton pentru deschiderea capacului
Bol detasabil

Container — vas de gatit cu aburi
Vas gradat

. Lingura

10. Container pentru colectarea condensatului
11. Supapa pentru emiterea aburului
12. Cablul de alimentare

CoNoubwhE

mm
320

285

220-240 V~ 50 Hz 700 W 4L 2.88/3.55 kg

360
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INSTRUCTION MANUAL
IMPORTANT SAFEGUARDS

Improper operation may result in device failure and a personal injury.

Before initial switching on check the compliance of technical specifications on the device with the parameters of mains.
WARNING! Power cable plug has a wire and a ground pin. The device has to be connected only to the corresponding
grounded sockets.

Use only at home in accordance with the present instruction manual. The device is not intended for industrial use.

Do not use outdoors.

Always disconnect the unit from mains when cleaning or if the device is not in use.

The device is not intended for use by the physically, sensually or mentally impaired persons, including children, or
persons with lack of experience or knowledge, if they are not under control or not instructed by the person responsible
for their security.

Children must be supervised to avoid play with the device.

Do not leave the switched-on device unattended.

Do not use accessories out of supply.

If power cable was damaged, to avoid danger it has to be replaced by a manufacturer or an authorized service center,
or corresponding qualified staff.

Do not submerge the device or the power cord in water or other liquids. However, if this happened unplug the device
from the socket immediately and before using the device again have qualified specialists check the operability and
safety of the device.

Make sure that the power cord doesn’t touch sharp edges and hot surfaces.

Do not pull the power cable, overwind or wrap it over the device.

Use the device only for cooking food. It is prohibited to dry clothes, paper or other non-food stuff inside the cooker.

Do not switch on the multicooker with empty bowl

Do not use the multicooker without bowl
Do not put the food directly on heating element inside the multicooker, use the bowl for cooking.

Do not replace the bowl by any other container.

Do not use metal objects to stir the food, they can scratch the bowl.

The non-stick coating of the bowl can gradually wear off, thus it is necessary to use the bowl carefully.

Follow the recipes of cooking
If the multicooker is not kept clean, this can lead to wearing off of the non-stick coating which negatively influences the
unit’s work and can possibly cause danger for the user.

If the extension cable is used, make sure that maximal allowed power of the cable corresponds with power of the unit.
WARNING! The device gets hot during operation! If you need to touch the unit while cooking, use pot holder or kitchen
gloves.

Keep your hands and face off the hot steam coming out of the valve
Do not insert any metal or other objects into the steam valve or other parts of the unit.

Do not cover the lid with towel or any other objects
Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

If the device was exposed to the temperature below 0°C, it should be kept at room temperature for at least 2 hours
before turning it on.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless
such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

Production date is mentioned on the unit and/or on the packing materials and documentations.

INSTALLATION

It is necessary to make sure that there are no wrapping and foreign objects inside the pressure cooker.

Check if there are no damage to: lid; body; accessories. If any defect is detected, do not turn on the device; contact the
retailer or service center.

Place the device to the dry, even and heat-resistant surface.

Do not place the device near the flammable materials, explosives and pyrophoric gases.

Do not place the device near the gas or electric stove, as well as the other heat sources.

Do not place the device very close to the wall or furniture.

Do not put anything on multicooker cooker.

Do not place the multicooker in the cupboard. It is required to ensure the free space for ventilation: not less than 20 cm
from the top and not less than 5 cm from the sides.

To mash the products use wooden or plastic spoons to prevent the non-stick coating damage.

OPERATION

Insert the bowl into the multicooker body, control that it gets in close contact with heating element.

Close the multicooker lid and connect the unit to the electric mains. The display will light up.

Some kinds of food emit foam during boiling (e.g. pasta, dumplings). To avoid the foam coming out of the bowl, open
the lid a few minutes after the food was put into the boiling water, and remove the foam.

CHOOSING THE PROGRAM

Choose the necessary program by pressing button «MEHKO» (MENU) several times. Selected program will be
highlighted.
After a few seconds the program will start working with preset time and temperature settings (shown in the table)

4 SC-MC410S24



IM016

DIY

¢ If you want to cook using your temperature and time settings, use My recipe function. First choose the temperature with
button Temperature and with buttons + / - set the necessary time of cooking.

¢ Default temperature is 100°C, default time is 30min. Step to change temperature is 10°C.

e You may choose 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Step to chnge
timeis 5min. After the time and temperature are set — the multicooker starts working within 5 sec.

o Ifit's necessary it's possible to change any function time and temperature concerning the recipe.

e Choose the function. Press button “Temperature” and change temperature with buttons + / - , if it's possible. If it's
needed to change time. Choose the functions and change time with buttons +/- (if it's possible)

o Within several seconds the function start working.

KEEP WARM FUNCTION

¢ After the cooking is finished, the signal will be heard and keep warm function will start automatically for those programs
where it is preset.

¢ This function allows to keep the temperature of ready dish at 70-75°C during 24 hours. After the automatic keep warm
starts, the indicator light of button «MOOOIPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel) will light up. After the cooking is
finished, the display will show time of automatic keeping warm.

o If necessary, the reheat function can be set manually by pressing button «MOOOMPEB/ OTMEHA» (Keep
warm/Cancel).

e To turn off the automatic keep warm function during operation press button «NMOOOIMPEB/ OTMEHA» (Keep
warm/Cancel). The indicator light on button will be off and display will stop indicating keep warm time.

e Automatic keep warm is not available for programs «>KAPKA» (Fry), «MOT'YPT» (Yoghurt) and «XJIEB» (Bread)

CANCEL FUNCTION

e To stop cooking, to change program, to stop keep warm, to pause cooking press button «MNOQOIMPEB/ OTMEHA»
(Keep warm/Cancel).

DELAYED START

e For more convenience the multicooker has function of delayed start, which makes possible to start chosen cooking
program in the chosen time. Start can be delayed from 10 minutes till 24 hours (step is 1 minute)|

e Set the necessary cooking program or make settings manually if necessary.

e Press button « OTNIOXEHHbIN CTAPT» (Delayed start), set necessary start delay.

REHEAT FUNCTION

e Multicooker can be used for warming up the ready cold dishes. Place food into the bowl, set the bowl into multicooker,
close the lid, then press and hold the button «[MOAOIPEB/ OTMEHA» (Keep warm/Cancel) until sound is heard.

o After some time the temperature of heating element will rise up to 70-75°C and this temperature will be kept during 24
hours.

o Despite the fact that multicooker can keep warm during 24 hours, the producer does not recommend to keep the food
warm more than 3 hours as it can negatively influence the taste and nutritional value of the food.

CLEANING AND MAINTENANCE

e Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket. Let the device cool off completely. Use soft cloth
and non-abrasive detergents.

e It is recommended to clean the unit right after the cooking is finished. Before the first use it might be useful to boil water
with juice of half lemon on program Soup.

¢ Body should be cleaned regularly as the dirt occurs.

e It is recommended to clean the bowl in accordance with common rules applied for dish washing. The bowl can be
cleaned in dishwasher machine.

CLEANING THE BOWL, INNER PART OF LID AND ACCESSORIES

e Before cleaning turn off the multicooker and unplug it from the socket.

Let the device cool off completely.

WARNING! Remove the bowl from the multicooker before cleaning it.

If the food residues got stuck inside the bowl, let it soak before cleaning.

Use detergent and soft sponge to clean steamer, spoon and measuring cup which are included in the set. The bowl

and steamer can be cleaned in dishwasher machine.

e To clean the inner part of lid it is necessary to run the STEAM function. Pour a cup of water into the bowl, add a slice of

lemon or squeeze some juice into water. Switch on the unit on STEAM function for 15 minutes. After the unit is off, you

can clean the inner part of lid easily.

Wipe the lid with soft sponge with detergent, wash away the foam.

WARNING! Do not let water come into opening joint to avoid water coming into unit body.

Do not rinse the unit under water flow!

Do not immerse the unit into the water!

Use soft wet cloth to clean outer and inner surface of multicooker, control panel

Wash, wipe and let dry all detachable parts of the unit.

Keep the multicooker and accessories clean.

Before storage and use make sure that all parts of the unit and all the accessories are clean and dry.

CLEANING OF DETACHABLE STEAM VALVE

Remove the steam valve.

Remove silicon attachment

Rinse the valve and attachment with water, wipe and let dry.

Set the silicone attachment to the valve
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e Set the valve back.
REMOVING OF CONDENSED WATER
e Condensed water often appears during cooking. The manufacturer designed a special vent on the unit body around the
bowl and a detachable container for condensed water. Condensed water can be easily wiped away from the vent by
dry cloth and poured out of the container.
e It is recommended to clean the unit, the steam valve and the condensed water container after each use of multicooker.
TROUBLESHOOTING
¢ In case the display shows failure code, switch the multicooker off the mains and wait until it cools down. In case after
you switch it on again the failure indication will be displayed again, please, contact the service center

IM016

=mmm The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special

receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.
Correct utilization will help to save valuable resources and avoid negative influence on the public health and
environment which happens with incorrect garbage handling.

MPOrPAMMA PROGRAM | TEMPERATURE | PRESET COOKING | ADJUSTMENT OF COOKING | STEP,
] TIME, MIN. TIME MIN
MOW PELENT DIY 40-150°C 30 10-600 5
YKAPKA Fry 150°C 10 5-60 5
OECEPT Dessert 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA Steam 102°C 10 5-60 5
TYWEHWE Stew 100.5°C 60 10-120 5
BbINEYKA Pastry 150°C 50 10-120 5
BAPKA Boil 100.5°C 60 10-120 5
onAdbn Pancakes 140°C 50 10-120 5
NOrypPT Yoghurt 40°C 480 30-600 30
coycC Sauce 100.5°C 60 10-120 5
KPYMbI Cereals 99°C 20 10-120 5
BNNAHLUMPOBA | Blanching 150°C 5 5-20 5
HVE
TOMNEHWME Slow cook 99°C 150 30-600 30
rMWHTBEMH Mulled wine | 99°C 20 10-120 5
MONOYHAA Milk 65°C 50 10-120 5
KALLA porridge
XNEB Bread 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP Deep fry 150°C 30 10-120 5
ANLO Egg 102°C 20 10-120 5
KOMMNOT Compote 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA Defrost 60°C 20 10-120 5
PA3OIPEB Reheat 140°C - - -
TBOPOI Cottage 55-60°C 120 30-600 30
cheese
MACTA Pasta 102°C 30 10-120 5
BAPEHbE Jam 100.5°C 60 10-120 5
BEOBOBbIE Beans 102°C 60 10-120 5
XONnopgeL Aspic 100.5°C 120 30-600 30
NVS PYKOBOACTBO MO 3KCMNINYATALMUU

MEPbI BE3OMNMACHOCTH

¢ HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ NprbopoM MOXET NPUBECTU K €ro NMOSTOMKE U MPUYUHUTL BPeL Norb30BaTEeNio.

¢ [lepeq nepBoHavanbHbIM BKIIOYEHNEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT NN TEXHUYECKUE XapaKTepUCTUKK, YKasdaHHble Ha
nsgenun, napameTpam aNeKTpoceTu.

BHUMAHWE! Bwnka wHypa nuTaHuss uMMeeT NpOBO4 W KOHTaKT 3asemneHus. [logknioyamte npubop TOMbKO K
COOTBETCTBYIOLLUM 3a3€MMNEHHBLIM PO3ETKaM.

¢ /icnonb3oBaTtb TONbKO B ObITOBBIX LieNsX B COOTBETCTBMM C AaHHbIM PykoBOACTBOM Mo akcnnyaTtauuu. Mpubop He
npegHasHayeH Ans NPOMbILLNIEHHOrO NPUMEHEHUS.

¢ He ncnonb3oBaTb BHE NMOMELLIEHUNA.

e Bcerga oTkniovainTe yCTPOWCTBO OT INEKTPOCETHN Nepes O4YMCTKOW, unu ecnu Bil ero He ncnonbayete.
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Mpnbop He npegHasHayeH AnNs WCNOMb30BaHMA nuuamy (BKMoYasi AeTer) C  MOHWKEHHBIMU  (DU3NYECKUMM,
YYBCTBEHHBLIMWU UMW YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UMW NPU OTCYTCTBMM Yy HWUX OMblTa UMW 3HaHWWA, eCrnyv OHU He
HaxoOAaTca noA KOHTPOMEM UMK He NPOMHCTPYKTUPOBaHbI 06 MCNonb3oBaHUM Npubopa NULOM, OTBETCTBEHHbIM 3a UX
6e3o0nacHoCTb.

[eTn AomkHbl HaXoaNTLCHA NOA KOHTPONEeM ANs HeAONYyLLEHUS Urpbl ¢ npubopom.

He ocTtaBnsanTe BknoveHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa.

He ucnonb3yinTe NpuHaanexHoCcTn, He BXOASLME B KOMMMEKT NOCTaBKu.

Mpu noBpexaeHun LWHypa NUTaHWs ero 3ameHy, BO usbexaHue onacHOCTU, OOSMKEH NPOU3BOANTL U3rOTOBUTENL UMK
YNONHOMOYEHHBIN UM CEPBUCHBIA LIEHTP, UM aHanorM4HbIA KBannuumpoBaHHbIN NepcoHarn.

He norpyxavite npubop 1 LWWHYp NUTaHWs B BOAY UNu Apyrue xungkoctn. Ecnu ato cnyynnock, HeMeaneHHo OTKiYmnTe
YCTPOWCTBO OT Q3reKkTpoceTu U, Npexae 4YeMm nonb3oBaTbCs MM Jdanblie, npoBepbTe paboTocnocoBHOCTbL U
6e3onacHocTb Npubopa y KBanMuunmpoBaHHbIX CNELNanncToB.

CneauTte, 4TOObI LUHYP NUTaHWUS HE Kacarcsa OCTPbIX KPOMOK M FOpSYMX MOBEPXHOCTEN.

He TaHUTe 3a WHYp NUTaHns, He NepekpyymnBanTe n He obmaTbiBaiTe ero BOKpYr yCTPOWCTBA.

Mcnonb3ynte MynbTMBapKy TOMbKO ANs NMPUroTOBMEHUSA NPOAYKTOB. HW B KOeM criyyae He cywnte B Hew ogexay,
Gymary unv gpyrue npeameTb.

He Bkntoyante MynbTMBapKy C MyCTOW Yallen.

He ncnonb3ynte mynbTmMBapky 6e3 yawm.

He BblknagbiBaviTe NpoayKTbl HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO MYMNbTUBapPKW, UCMOMb3YWTe Yally.

He 3ameHsanTe Yawly pyruM KOHTEMHEPOM.

He ucnonb3ynTte Metannuyeckue npegmeTbl, KOTOPble MOTYT nouapanaTh YaLly.

MokpbITMe, HaHeCEHHOe Ha NOBEPXHOCTb YallW, MOXET NOCTENEHHO CTUpaTbCH, NO3TOMY HEOBXOAMMO MCMONb3oBaTb
ee GepexHo.

PykoBoacTBynTeCh peuentamm NpUroToBNEHMS.

Ecnu He noggepxuBaTb MynbTUBaPKY B YUCTOM COCTOSIHUU, 9TO MOXET MPUBECTM K U3HOCY NOBEPXHOCTU, YTO MOXET
HeBnaronpusaTHO NOBNUSATL Ha paboTy npnbopa 1 cTaTb NPUYMHOM ONAcHOW cUTyauun ANs Nonb3oBaTens.

Mpu ucnomnb3oBaHUM yanuHUTENsi, y6eoutecb, YTO MakCMManbHO OOMyCTMMash MOLUHOCTb kabens cooTBETCTBYET
MOLLHOCTK npubopa.

BHumaHwne! Bo Bpemsi paboTbl npubop HarpeBaetcs! B cnyyae HEOOXOAMMOCTW KOHTaKTa C MyNbTUBAPKOW BO BpeMms
ee paboTbl, NCMONb3YNTE KyXOHHbIE PYKaBULbI UM NPUXBATKK.

Beperute nuUo 1 pyku OT Napa, BbIXOASLLEro 13 knanaHa.

He BcTaBnsante meTtannuyeckme nnv gpyrve npeamMeTbl B BbINYCKHON KnanaH unu nobsle Apyrine getany usgenust.

He HakpbiBanTe KPbILLKY MyfbTUBapK/ NONoTEeHUaM1 Unu Apyrummn npegmetamu.

He nblTaTecb CaMOCTOSITENIbHO PEeMOHTMPOBaTb MpPUBOP MNKW 3aMeHdATb kKakue-nubo getanu. MNpu obHapyxeHun
Henonagok obpawanteck B 6nmkanwmm CepBUCHbIN LEHTP.

Ecnu wunsgenue HekoTopoe Bpems Haxogunocb npu Temnepatype Hwke 0°C, nepep BkrYeHWeMm ero cregyet
BblAepXaTb B KOMHaTHbIX YCIOBUAX HE MeHee 2 4acoB.

MponssoamTens ocTtaBnsieT 3a cobor npaBo 6e3 [ONOMHUTENBLHOrO YBEAOMIIEHWS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE
N3MEHEHMSI B KOHCTPYKUMIO M3Oenus, KapauHanbHO He Bnusilowme Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHOCTb
YHKLMOHANLHOCTb.

[ata nponsBoacTBa yka3aHa Ha u3genuu n/vunu Ha ynakoBke, a Takke B CONPOBOAUTENBHON AOKYMEHTaLUN.

YCTAHOBKA

Y6enutech, UTO BHYTPU MyNbTUBAPKM HET YNAKOBOYHbLIX MaTepuarnoB U NOCTOPOHHUX NPeAMETOB.

MpoBepbTe, He MOBPEXAEHbI N NPU TPAHCMOPTUPOBKE: KPbILLKA; KOPMYC; AOMOMHUTENbHbIE NpuHaanexHoctu. Mpu
obHapyxxeHun nobbix aedeKkToB He BKNovanTe Nnpmbop; obpaTuTech K NpogasLy UMM B CEPBUCHbLIN LIEHTP.
YcTaHoBUTE NpUBOP Ha CyXyHo, POBHYHO U XKapoyCTOMYMBYHO MOBEPXHOCTb.

He ycTaHaBnuBavite npubop B6nM3n roptounx maTepuanos, B3pbiBYATbIX BELLECTB MU CAMOBOCTIIAMEHSOLLNXCS ra30B.
He ctaBbTe npubop psiAoM € ra3oBOM UMM ANEKTPUYECKON NIIMTaMK, a Takke APYTMMU UCTOYHUKaMK Tenna.

He pasmeLluarite npnbop B HENOCPEACTBEHHOW BM30CTM K CTEHE MU Mebenu.

Huuyero He knaguTe Ha MynbTUBAPKY.

MynbTuBapky He cnegyeT pacnonaratb B wWkady. [Ona HopmanbHon paboTel npubopa Heobxoammo obecneunTb
cBOOOAHOE NPOCTPAHCTBO Ansi BEHTUNAUUM He MeHee: 20 cM CBEPXY U HE MeHee 5 CM ¢ BOKOBLIX CTOPOH.

Ons nepemMelwmBaHUss NPOAYKTOB WCMNOMb3yWTe [OEPEBSHHbIE WU MNAAcTUKOBbLIE JIOXKKM AN NpefoTBpaLLEeHUs
NOBPEXAEHNS aHTUMPUTapHOro NOKPLITUS.

PABOTA

MpuroToBbLTE UHIPEOMNEHTHI COMNMACHO pPeLenTy, NOMeCcTUTe Ux B Yawy. CneauTe 3a TeM, YTOObl BCE MHIPEAMEHTHI (B
TOM YKCIE W XNOKOCTb) HAXOAUITUCH HIDKE OTMETKM MAKCMMAIlbHOMO YPOBHSI HA BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTY Yallu, U He
HWXE OTMETKM MUHMMAIbHOTO YPOBHSI.

BcraBbTe yally B kopnyc MyrnbTMBapKku, yoeanTech, YTO OHa MIOTHO CoMNpukacaeTcs ¢ HarpeBaTenbHbIM 3NIEMEHTOM.
3akpoiiTe KpbIWKY MynbTMBApkU W BKMYMTE €€ B 3MeKTpuYeckyld ceTb. [Oucnnen aktuBupyeTcsl (BKMOYUTCS
noaceeTka).

Bo BpeMs NpuroToBNeHNss HEKOTOPbIX NPOAYKTOB (HanpuMep, MakapoHbl, NenbMeHU, U T.M.) obpasyeTcs neHa. YTobbl
n3bexaTb BbITEKaHWs U3 Yalln, OTKPOWTE KPbILKY Yepe3 HECKONMbKO MWHYT MOCre Hadana 3arpyskd NpoayKToB B
KMMNSILLYIO BOAY U CHUMWUTE NEHY.

MynbTuBapka ocHalleHa PyHKLMe CoOXpaHeHns NporpaMmbl NPy OTKIMFOYEHUN NEKTPUYECTBa (40 7 MUHYT).
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BbIBOP NMPOrPAMMbI

e Haxumasn kHonky «MEHKO» HyxHoe konmnyecTBo pas, BblbepuTe nporpammy. BbibpaHHas nporpamma o603HaumTCA
NOACBEYMBAHMEM.

e Yepes HecKonbKo CekyHA nporpamma HayHeT paboTy Ha npeaycTaHOBMEHHbLIX HACTPOWKax BpeMeHW M Temnepatypbl
(ykasaHbl B Tabnuue).

«MOW PELIENT»

e Ecnu Bbl xoTuTe npurotoBuTb ©Onog0 NO CBOMM YCTaHOBKaM TeMmnepaTypbl UM BPEMEHM, BOCMOMNb3yNTECH
nporpammon Mo peuent. lna atoro, cHayana Bblbepute Temnepatypy kHonkon « TEMIMEPATYPA» u kHonkamu «+»,
«—» 3ajanTte HeobxoaMmoe BpeMsi NPUroTOBMEHUS..

e TemnepaTtypa no ymonyanuio - 100°C, BpemeHs no ymonyanuto 30 muHyT. LWar ansa Hactponkn Temnepatypsbl -10.

e Bbl moxeTe BbiGpaTh 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. UHTepBan
HacTpovikn BpemeHmn 10-600 muHyT. LLlar HacTponkn BpemeHn 5 MuHyT. lNocne ycTtaHOBKK, B TedeHne 5 cekyHa, npmbop
HayHeT paboTy.

e [Mpn HeobXx0OUMOCTH, Bbl MOXETE W3MEHUTb BpeMs U TemnepaTtypy nobon nporpammbl MNPUrOTOBIIEHWS COrNacHo
CBOeMy COBCTBEHHOMY peLenTy.

e Buibepute nporpammy. Haxmute kHomky «TEMIMEPATYPA» wun kHomkamu «+», «—» 3ajante Temnepartypy
MPUroTOBMNEHNS ANA TEX Nporpamm, B KOTOPbIX NpeaycMOoTpeHa BO3MOXHOCTb HAaCTPOWKM BpYyYHyto. Ecnv Bel xotute
N3MeHUTbL Bpems, BblBpaB nporpamMmy, U3MEHWUTe Bpems KHOMKaMu «+», «—» (ecnuM 3TO BO3MOXHO ANns AaHHOW
PyHKLMN)

e Yepes HeCKOMbKO CeKyHA NporpaMma HavyHeT paboTy.

®YHKUUA NOOOAEPXAHUA TEMMEPATYPbI

¢ [locne okoHYaHUSA NPUroTOBMEHUSA NMPO3BYYUT CUTHaM, U BKIOYMTCA (OYHKUMSA nogorpesa Ans Tex nporpaMmm, rge oHa
npegycMoTpeHa.

¢ [laHHas yHKUMS NO3BONSAET NOOOEPXKMBATL TEMMepaTypy rotoBoro 6nioga Ha yposHe 70-75°C B TedeHne 24 4acos.
Mpu BkMOYeHUM byHKUMM aBTONoOAdOrpeBa 3aroputcsi mHaukatop kHonku «MOOOIMPEB/ OTMEHA» u Ha gucnnee
Ha4YHeTCH OTCYET BpeMeHM paboTbl B JAaHHOM peXMME.

e B cnyyae Heo6XoaMMOCTHN NOAOrPEB MOXHO BKIOYUTL BPY4HYIO NyTeM HaxaTus kHonku «[MOOOMPEB/ OTMEHAY.

o [Ina oTknioyeHus aBTonogorpesa BO BpeMs ero pabotbl HaxmuTe kHonky «MOOOIMPEB/ OTMEHA». WHankaTop Ha
KHOMKe MoracHeT, MHAuKauus otcyeTa BpeMeHu Ha gucnnee npekpaTuTcs.

o DyHKUMSA aBTONOAOrPEeBa HeakTUBHas Ans nporpamm «KAPKAy, «MIOTYPT» u «XIEB».

®YHKLUNA OTMEHA

¢ [Ina npekpaLleHns NpUroToBNeHUs, U3MEHEHMS MPorpamMMbl, OTMEHbI aBTONOAOrpeBa Haxmute kHonky «[MOOOIMPEB/
OTMEHA».

®YHKUNA OTNOXEHHbIW CTAPT

o [Ins 6onblero ygobcrea MynbTMBapka OCHalleHa (PyHKUMEN OTNOXEHHOro crtapTa, YTO JaeT BO3MOXHOCTb HavaTb
NPUroTOBMNEHUs1 BbIOpPaHHOM NporpaMmbl B 3agaHHoe BpeMsi. OTNOXMTb BpeMs Havarna npuroToBneHUs BO3MOXHO OT
10 MUHYT A0 24 YacoB (MMHUMAnbHBIN LWar U3MeHeHUs 1 MUH.).

¢ Bbibepute HeobxoaMMyl0 aBTOMATUYECKylO Nporpammy MPUroTOBMEHUS UMW YCTAHOBUTE HACTPOMKM BPYYHYIO, ecriun
3TO BO3MOXHO.

e Haxmute kHonky «OTIIOXEHHbIA CTAPT», ycTaHOBUTE HEOOXOAVMbIE 3HAYEHNA OTCPOHKM CTapTa.

e BbibpaHHas nporpamma 6yaeT 3aBeplueHa B BblbpaHHoe Bamu BpeMs 1 nocne ee 3aBepLUeHUS BKIHOYUTCH PEeXuMm
nogorpesa.

®YHKLUNA PASOIrPEBA

e MynbTuBapka MoxeT ObiTb UCMOMNb30BaHa Afs pa3orpesa yXe rotoBblX, HO XonoAHbIX 6ntog. [Ans atoro Heob6xoanmo
noMecTUTb roToBoe 65040 B Yally, YCTaHOBUTL €e B KOPMyC MynbTUBAPKKU, 3aKpbiTb KPbLILKY, HaXaTb U yaepXxusaTb
kHonky «MOOOIMPEB/ OTMEHA», noka He pa3gacTcs 3BYKOBOW CUrHar.

e Yepes HekoTOpoe BpeMsi TemnepaTypa HarpeBaTeNnbHOro arnemMeHTa nogHumetcs o 60-75°C, u ata Temnepatypa
OyneT nogoepKMBaThCs B TeHEHNe 24 4acoB.

e HecMoTpst Ha TO, YTO MynbTUBapKa MOXET XpaHuTb OGnioga ropsayMMu B TedeHue 24 4acoB, NMPOU3BOAUTENb He
COBETyeT OCTaBnsATb Onoga B pasorpeTtom COCcTosiHuM 6oree 3 4acoB, MOCKOMbKY 3TO MOXET MOBMAMATb Ha WX
BKYCOBblE U NUTaTemNbHbIE KayecTBa.

OYUCTKA N yxopn

e [Mepen Tem kak HayaTb YMCTKY, yOeauTecb, YTO NPMOOP OTKIIOYEH OT 3MEKTPOCETU. MICNonb3ynTe MSrKyl0 TKaHb U
Msrkue motwlme cpenctea. PekomeHayem 4mctutb npubop cpasy nocrne ucnosnb3oBaHus. epen Tem, kak Bnepsble
NCMnonb3oBaTb MyNbTUBAPKY, pEKOMEeHAYeM NPOKUNATUTL COK NONOBUHBLI NIMMOHA C BOAOW Ha nporpamme «Cyny.

e OuucTka Kopnyca npoBOAWTCA Npu HeobXoAMMOCTU, B COOTBETCTBMM C OOLMMK MpaBuramm u B 3aBUCMMOCTU OT
CTeneHn 3arps3HeHns Kopnyca.

e PekomeHoyeM 4YMCTUTb M MbITb Yally B COOTBETCTBUM C OBLMMWU MpaBuriamu, KOTOpblE NMPUMEHSIIOTCA NPU MbITbE
nocyabl, Takke AOMNYCKaeTCa MbITbSl Yally B MOCYAOMOEYHOW MaLLMHE.

NOPAAOK OYUCTKU YALLN, CTEKNAHHOW KPbILLKU N AKCECCYAPOB

o [lepea 04MCTKOM OTKINIOUUTE MYMbTUBAPKY OT CETU.

e Ybeautecb, 4To NpMBOP NONHOCTLIO OCTHIN.

BaxHo! Nepen o4mcTkOM Yawm AN NpUroToBneHus BblHbTE ee U3 npubopa.

Ecnu ocTtaTkn nyLm NpUAMNAn K KacTptorne, 3aModnTe ee nepes O4MCTKON.

Mcnonb3ynte cpeacTBo ANs MbITbS NOCyAbl, MArKyo rybky Ans OYMCTKM YaLLKK, NOXKKU, Yepraka, eMKOCTU NapoBapku,

BXOOALWMX B KOMMMEKT ycTpoucTBa. [onyckaeTcsa MbiTbe YallM W eMKOCTW Ans NpUrotoBneHus Ha napy B

NOCYAOMOEYHOW MaLlVHe.
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e YTOObI MOMBITE CTEKINSHHYIO KPbILIKY MyNbTUBapKN HEOOXOAMMO 3anyCTUTb PeXUM napoBapku. CHavyana Ha AHO yalum
HanenTe cTakaH BoAbl, A406aBbTE KyCOYeK NMMOHa UNn BblgaBuTe U3 Hero cok. Ha 15 MUHYT BKNOYUTE YCTPOMCTBO B
pexunme «HA MNMAPY». Tenepb MOXHO Ka4eCTBEHHO OTMbITb MOBEPXHOCTb KPbILLKW OT XXupa 1 KoHgeHcaTa.

BMaXHYH TPAMKY.
e XopoLLo NponorsoLuTe, BLITPUTE U NPOCyLIMTE BCe YacTy npubopa.
e CreauTe 3a YACTOTON MyNbTUBAPKUN 1N BCEX €€ COCTaBMAOLLX.

o I'Iepep, ncnonb3oBaHMeM U XxpaHeHnem y6eD,VITer, 4YTO BCE 4Yactun anl6opa HYUCTbIE N CyXune.

OYUCTKA CBEMHOI'O NMAPOBOI'O KINAMAHA
e CHUMUTE KnanaH, HagaByB Ha HEro U3HYTPW.

o CHUMWTE CUNNKOHOBYIO HaKNaaky n pa3bepute knanaH, NOBEPHYB OCHOBAaHME.
¢ [lpomoiiTe knNanaH 1 Haknagky YMcTon BOAOW U NPOTPUTE CYyXOW candeTKom UM nonoTeHueM.
e HageHbTe BEpXHIOKO YacTb KranaHa Ha OCHOBaHWe, NOBEPHUTE, 3aTeM HaZeHbTe CUMMKOHOBYIO HaKnagky Ha KnanaH.
e BepHuTe knanaH Ha mecTo.

YCTPAHEHME HEUCNPABHOCTEN

MpoTpuTe KPbILLKY MAFKOVM MOYarkou ¢ renem Ans nocyabl, CMOUTE MeHy.
OctopoxHo! He HamouuTe y3en oTKpbiBaHWs, YTOObI Brara He 3aTekrna B Kopnyc.
He mowite npubop nog ctpyen soap!!

He norpyxante yctponcrteo B Boay!

Ons o4YncTkM BHYTPEHHEW W BHELIHENW NOBEPXHOCTWM MyNbTUBAPKW, MaHenu ynpaBrneHWst UCMONb3ymTe MSrKylo,

¢ [1pu nosBNeHnmn Ha gucnnee nHdopmaumm ob oLWMBKe, OTKIKYMTE YCTPOMCTBO OT CETU U AalTe eMy OCTbITb. Ecnv npu

NMOBTOPHOM BKITHOHMEHUM MHOVKATOP OLUMOKKU He ncyes, 06paTUTeECh B CEPBUCHbIN LIEHTP.

MPOrPAMMA | TEMMEPATYPA | NPEAYCTAHOBI | MHTEPBAN HACTPOVIKA LAT HACTPOVIKA
EHHOE BPEMS, | BPEMEHM, MVH. BPEMEHM, MUH,
MVIH.
MOV PELIEMT | 40-150°C 30 10-600 5
KAPKA 150°C 10 5-60 5
LECEPT 140°C 10 10-120 5
MNAPOBAPKA | 102°C 10 5-60 5
TYLIEHVE 100.5°C 60 10-120 5
BBIMEYKA 150°C 50 10-120 5
BAPKA 100.5°C 60 10-120 5
OnALbU 140°C 50 10-120 5
MorypT 40°C 480 30-600 30
cove 100.5°C 60 10-120 5
KPYTbl 99°C 20 10-120 5
BNAHLIMPOB | 150°C 5 5-20 5
AHVIE
TOMNEHVE | 99°C 150 30-600 30
FMAHTBEMH | 99°C 20 10-120 5
MOMOYHAS | 65°C 50 10-120 5
KALLA
XTEB 140°C 60 10-120 5
®PUTIOP 150°C 30 10-120 5
ANLIO 102°C 20 10-120 5
KOMMOT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPOBKA | 60°C 20 10-120 5
PA3OrPEB 140°C - - .
TBOPOT 55 - 60°C 120 30-600 30
MACTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHBE 100.5°C 60 10-120 5
BOBOBLIE 102°C 60 10-120
XONOMEL 100.5°C 120 30-600 30
zﬂ,aHHblﬂ CMMBOJT Ha wu3genunn, ynakoBke nvnn COI'IpOBO,EI,I/ITGJ'IbHOVI OOKyMeHTauuMm o3Ha4aeT, 4To

NCMNOJ1Ib30BaHHbIE J3NEKTPU4YeCkne W1 INEeKTPOHHbIE usgenua u 6aTapel7||<V| HE OOJDKHbI Bbl6paCblBaTbC$| BMECTE C
0ObIYHbIMU BbITOBBIMK OTX04aMu. Mx cnenyetT caaBaTb B cneunann3npoBaHHble MYHKTbI NpuemMa.
Ons nony4yeHus OOMNOMHUTENbHOM VIHd)OpMaLI,VIVI O CyLleCTBYHOLUX cuctemax 060pa oTXo40B O6paTVITer K MECTHbIM
opraHam BnacTu.
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MpaBunbHas yTunusauus nomoxeT cbepeyb LieHHble pecypchbl ¥ NPeAoTBPaTUTL BO3SMOXHOE HEraTUBHOE BIVSHWE Ha
300pOBbe MN0AEN N COCTOSIHME OKPYXKatoLLen cpefbl, KOTOPOe MOXET BO3HUKHYTb B pe3ynbTaTe HenpaBuibHOro
obpalleHns ¢ 0TXoAaMu.

IHCTPYKUISA 3 EKCNNTYATALIT

o lllaHoBHWMM nokyneub! My BaayHi Bam 3a npuabanHs npoaykuii ToprosenbHol mapkn SCARLETT Tta gosipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SKiCTb Ta HafiliHy pobOoTy CBOEi NpOoAyKLii 3a YMOBWU AOTPUMAHHSA TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHUX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTtauii.

e TepmiH cnyx6u Bmpoby Toprosoi mapkum SCARLETT y pasi ekcnnyatauii npoaykuii B mexxax nobytoBux notpeb Ta
OOTPUMAaHHA MpaBuI KOPUCTYBAHHA, HaBedeHNX B MOCIOHMKY 3 ekcnnyaTadii, cknagae 2 (aBa) poku 3 AHA nepepadi
BMpOOY KopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KOpUCTyBadiB, WO y pasi AOTPMMaHHSA UUX YMOB, TEPMiH Cryxbu
BMPOOYy MOXe 3Ha4YHO MePeBULLMTY BKa3aHUN BUPOOHUKOM CTPOK.

3AXOOU BE3MNEKU

e HeBipHe NOBOMKEHHSA 3 NPUNagoM MOXe NPU3BECTN A0 MOro NoMamKy N CPUYMHUTY LLUKOZY KOPUCTYBaYeEBi.

e [lepea nepwuvM yBIMKHEHHAM MepeBipTe, 44 BIOMOBIAATb TEXHIYHI XapaKTepWCTMKW, WO BKasaHi Ha BMPODOI,
napameTpam enekTpomMepexi.

YBAIA! Bunika kabernto XX1MBeHHS Mae NpoBia Ta KOHTAKT 3a3eMieHHs. BMykanTe npyunag Tinbku y BiANOBIAHI 3a3eMrieHi
po3eTKu.

e BukopucToByBaTK Tinlbku B NOOYTOBUX LiNSX BignoBiaHo Ao uboro lMocibHuka 3 ekcnnyaTtadii. Mpyunag He npu3HadveHni
ONsi NPOMMWCIIOBOrO BUKOPUCTaHHS.

e He BMKOpPMCTOBYBATM NO3a MeXamu MPUMILLLEHHS.

e 3aBXauM BUMUKaNTE NPUCTPIN 3 eneKTpoMepexi nepes ouniLeHHsam abo, skLo Bu noro He BUKOPUCTOBYETE.

¢ [Mpunaa He NpuM3HaYeHUn AN BUKOPUCTaHHSA ocobamu (BKMoYaroum giten) 3i 3HKeHUMN disnyHMK, YyTTEBUMM abo

pO3yMOBMMM 3[i6HOCTAMKM abo 3a BiACYTHOCTI B HUX OOCBiAY abo 3HaHb, SIKLLIO BOHW HE 3HaxXO0AsITbCS Mig KOHTPONem

abo He MPOIHCTPYKTOBaHI LLOA0 BUKOPUCTAHHA Npuiagy ocoboto, Lo BignoBigae 3a ixHio 6e3neky.

[iTn NOBWHHI 3HaxXoaAUTUCH Nig KOHTponeM, Wwob 3anobirtu irpam 3 NpunagoMm.

He 3anuwante yBiMKkHeHWI npunag 6e3 Harnagy.

He BMKOpUCTOBYINTE NPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOAATb Y KOMMNSEKT NOCTaYaHHS.

Y pasi NowKomKeHHs Kabemn >XMBMEHHs MOro 3amMiHy 3 MeTok 3anobiraHHa Hebesneui NOBMHEH 34iNCHIOBATU

BMPOGHUK abo yNnoBHOBaXXEHUIA HUM CEPBICHMI LEHTP, abo aHanoriyHmmn keanicikoBaHui nepcoHarn.

¢ He 3aHyptonite npunapg ta kabenb XMBNEHHS y BoAy abo iHWY pignHy. AKLLO e cTanocs, HeranHo BUMKHITb MPUCTPIN 3
eneKkTpomepexi Ta, Mepll HiK KOpPUCTYBaTMCA HWM Hagani, nepesipTe npauesgaTHiCTb Ta Oe3neky npunagy y
KBanigikoBaHUX crevjianicTis.

o CnigkynTe 3a TUM, Wo6 kabernb X1BMEHHSA HE TOPKABCSA rOCTPUX KpaiB Ta rapsiunx NoBEPXOHb.

e He TArHiTb 3a Kabenb XUBMNEHHS, HE NepekpyyynTe Ta He 0BMOTYNTE NOro HABKOMO MPUCTPOIO.

BukopuctoByinTe MynbTMBapKy TiflbkW A9 NPUroTyBaHHS NpoAykTiB. Hi B ikOM pasi He cywiTb B Hi oasr, nanip abo

iHWIi npeameTu.

He BMuKanTe MynbTUBapPKY 3 MOPOXHBOIO YaLleto.

He BukopucTtoByinte MynbTMBapKy 6e3 valui.

He Buknagante npoaykt 6e3nocepedHbO Ha AHO MYFNbTUBAaPKW, BUKOPUCTOBYIMTE Yally.

He 3amiHIonTe Yally iHWMM KOHTENHEPOM.

He BuKopucToBYyMTE MeTanesi npegMeTy, WO MOXYTb noapsnaTy Yally.

MoKpWTTS, HaHeCeHe Ha NOBEPXHIO Yallli, MOXe MOCTYNOBO CTUpAaTUCS, TOMY HEODXiOHO KopUCTyBaTUCH Heto A6annmneo.

KepyiTtecs peuentamv NpUroTyBaHHs.

Akwo He nmigTPMMYBaTU MynbTUBapKy B YUMCTOMY CTaHi, LUe MOXe MpU3BEeCTW A0 3HOLUEHHS MNOBEPXHi, Lo MOoxe

HeCnpusTIMBO BNAMBATK Ha pobOoTy Npunagy 1 ctatn NpudnHO HebesneyvHoi cuTyauii Ans kopucTtysadya.

e Y pasi BUKOPWCTaHHS NOJOBXyBada, NepekoHamTecss B TOMy, WO MakCUMarbHO [O03BOMEHa MOTYXHICTb kabento
BiANOBigAe NOTYXXHOCTI Npunaay.

e YBara! Tig yac pobotu npunag HarpiBaeTbcs! B pasi HEOOXIOHOCTI KOHTaKTy 3 MynbTMBapKOk Mig 4vac ii poboTu,

BMKOPWCTOBYWTE KyXOHHI pykaBuLi abo npuxsaTKu.

BepexiTb 06nnMyya 1 pykun Big napw, WO BUXOAUTL 3 KnanaHa.

He BcTaBnsiTe meTtanesi abo iHWIi npegMeTn y BUNYCKHMIM KnanaH abo 6yab-aki iHwi getani Bupooby.

He HakpvBawiTe KpULLKY MyNbTUBaPKX PyLLUHUKaMK abo iHWMMK npeamMeTamu.

He HamaranTecsa caMOCTINHO peMOHTyBaTU npunag abo 3amiHoBaTM Oyab-aki geTani. Y pasi BUSABMEHHS

HecnpaBHOCTeWN 3BepTanTecs y Hanbnmxkumn CepsiCHUI LEEHTP.

e Akwo BuMpiIO geskuin vac 3Haxogmecs 3a TemnepaTypu Hwkve 0°C, nepen yBIMKHEHHAM WMOro crnig BuTpymaTty 3a
KIMHaTHOI TemMnepaTypu He MeHLUe 2 roauH.

¢ Bupo6Huk 3anuwwae 3a coboto npaBo 6e3 4OAATKOBOrO MOBIAOMIIEHHS BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW 40 KOHCTPYKLiT BUpPOOY,
LLIO KapOuHarnbHO He BMMBaloTb Ha Moro 6esneky, npaues3naTtHiCTb Ta PyHKUIOHamNbHICTb.

¢ [laTta BMpoOHMUTBA BKa3aHa Ha BUpOOi Ta/abo Ha nakyBaHHi, @ TakoX Y CYNpPOBIAHIA JOKYMeHTaLi.

BCTAHOBIJIEHHA

e [lepekoHanTecs, WO BCcepeaMHi MyNbTUBapKN HEMAaE NakyBanbHUX MaTepianiB M CTOPOHHIX NpeaMeTiB.

e [lepeBipTe, YM He MNOLWKOAMNUCL Mif Yac TPaHCNOPTYBaHHA: KPULLKA; KOpPMyc, AOOATKOBI NpuHanexHocTi. Y pasi

BUABNEHHS Oyab-sikux aedekTiB, He BMUKaNTe Npunag; 3BepHiTbCA A0 NpoaasLsi abo B CEPBICHUIA LIEHTP.

BcTaHoBITL Npunaa Ha Cyxy, pPiBHY Ta XapoCTiKy NOBEPXHIO.

He BcTaHoBnowTe npunag nobnusy roptoymnx matepianie, BUOYXOBUX pe4OBUH 1 CaMO3aNMUCTUX rasis.

He ctaBTe npvnag nopsg 3 razoBoo abo enekTpuyHOK NAnTamu, a TakoX iHWUMK [xepenaMmum Tenna.

He poamiwyiite npunag y 6e3nocepenHin 6rmM3bkocTi 4o CTiHn abo mebni..
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e Hiyoro He KnagiTe Ha MynbTUBApPKY.

e MynbTuBapKky He cnig pos3TawoByBaTh y wadi. [ns HopmanbHOi poboTy npunagy HeobxigHO 3abe3neunTy BinbHWUIA
NpocCTip AN BeHTUNsUii He MeHwwe: 20 cm 3BepXY Ta He MeHLe 5 cM 3 BOKOBUX CTOPIH.

¢ [Ina nepemilwyBaHHA NpOAYKTIB BUKOPUCTOBYMTE AepeB'aHi abo NnacTUKOBI NOXKN ANS NonepemkeHHs NOLUKOMKEHb
NPOTUNPUrapHOro MNOKPUTTS.

POBOTA

e [lpurotynTe iHrpegdieHTV 3rigHO 3 peuenToM, NOKNagitTh ix B yawy. Cnigkynte 3a TuM, WWOO BCi iHrpedieHTn (B Tomy
yucni W pignHa) 3HaXOAMMUCh HWKYe BIOMITKM MaKCUMManbHOMO PiBHA Ha BHYTPILUHIA MOBEPXHi Yali N He Hwk4de
BIOMITKW MiHIManNbHOro pPiBHS.

e BcTaBTe vawy B KOpPNyC MynbTUMBApKW, NEPEKOHaANWTECs B TOMY, WO BOHA LWINbHO npunsrae Ao HarpiBanbHOro
enemMeHTy.

e 3aUMHITb KPULLKY MYynbTUBapKM W YBIMKHITb 1I B enekTpuuHy Mepexy. [uncnnen aktmByeTbCs (yBiIMKHETbCS
nigcBivyBaHHS).

e [ig Yac npuroTyBaHHA AesikMx NPOAYKTIB (Hanpuknag, MakapoHu, nefnbMeHi Ta iH.) yTBoptoeTbes niHa. o6 yHukHyTH
BUTIKAHHIO 3 Yalli, BiQYMHITb KPULLKY Yepes AeKinbka XBUIMH MiCns novaTKy 3aknagaHHs NpogykTiB B KUMMASYy Bogy Ta
3HIMITb NiHY.

BUBIP MPOIrPAMU

e Hatuckatoum kHonky «MEHKO» noTtpibHy kinbkicTe pasiB, 06epiTb nporpamy. O6paHa nporpama Mno3Ha4YUTbCA
nigcBivyBaHHSAM.

e Yepe3 pgekinbka CekyHO nporpama noyHe poboTy 3a nonepeaHbO BCTAHOBMEHWMM HanalTyBaHHAMW 4Yacy W
TemnepaTtypu (BKasaHi B Tabnuui).

«MIA PELLEMT»

¢ 3a HeobXxigHOCTi BM MOXeTe 3MIHUTU Yac Ta TemnepaTtypy NpUroTysaHHS 3rigHO CBOro BriacHOro pelenta.

e [1ns uboro, nicnga BuMbopy nporpamu, cnoyatky Bubepitb TemnepaTypy kHonkoto « TEMIMEPATYPA» i kHonkamu «+», «—
» Ta 3agante HeobxigHWIM Yac NpuroTyBaHHS. [porpama BKAYUTLCS aBTOMATUYHO.

e HatucHiTb kHonky « TEMIMEPATYPA» 1 KHOnKamn «+», «—» 3agante TemnepaTypy nNpuroTyBaHHsA Ang TMX nporpam, B
AKNX nepeabavyeHa MOXIUBICTb HanaLTyBaHHS BPYYHY.

e Yepes aekinbka cekyHa nporpama novHe pobory.

e Temnepatypa 3a ymoBYaHHAM -100°C, yac 3a ymoB4yaHHAM 30 xBunvH. Kpok Ang HanawTyBaHHSA TemnepaTypu -10 °C.
Bu moxete obpatm 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. IHTepBan
HanawTyBaHHA Yacy 10-600 xBunuH. Kpok HanawTyBaHHsS Yacy 5 xBunuH. NpoTarom 5 cekyHa nicnsi BCTaHOBMEHHS
npunag novHe pobory.

®YHKUIA NIATPUMKU TEMMEPATYPU

e [licns 3aKkiHYEeHHS MPUroTyBaHHA MPOSIYHAE CUrHam M YBIMKHETbCS (OYHKUIA Migirpisy Ansa Tux nporpam, e BOHa
nepepbayeHa.

e Lia dyHKUis Oo3BONSE niaTpUMyBaTU TemnepaTtypy roToBoi CTpaBu Ha piBHi 70-75°C npotsarom 24 roguH. Y pasi
YBIMKHEHHS aBTonigirpisy iHAukatop kHonku «MNOOOIMPEB/ OTMEHA» (MIQINPIB/ BIOMIHA) cBiTutbCA, nicns
3aKiHYEHHS1 Nporpamu NPUroTyBaHHs Ha avcnnei BigobpaxaeTbes Bianik Yacy poboTy B pexxumi aBTonigirpisy.

e B pasi HeobXigHOCTI MigirpiB MOXHa YBIMKHYTM BpYYHY LIMAAXOM HaTuckaHHs kHomku «MOOOIMPEB/ OTMEHA»
(Maireis/ BIAMIHA).

o [1ns BUMKHEHHS aBTOMigirpiBy nig 4Yac moro poboTn HaTUCHITL kHonky «MOOOIMPEB/ OTMEHA» (MIAICPIB/ BIOMIHA).
IHaMKaTOp Ha KHOMLi 3racHe, iHAMKaLisa Bigniky Yacy Ha gucninei NpUnmuHUTLCS.

o dyHKUiA aBTONIAIrpiBy HeakTMBHa AN nporpam «KAPKA»(CMAXEHHS), «MOTYPT»(MOTYPT) Ta « XNEB»(XNIB).

®YHKUIA OTMEHA (BIOMIHA)

e [1Ns NPUMNUHEHHST MPUroTyBaHHSA, 3MiHW Mporpamu, BiAMIHWM aBTOMILIrpiBY, ANS NepepuBaHHSA MPUroTyBaHHSA, 3MiHU
nporpamu HaTUcHITb kKHomnky «MOOOIMPEB/ OTMEHA»(MIAINPIB/ BIAMIHA).

®YHKLISA OTNOXEHHbIW CTAPT (BIOKNAOEHUA CTAPT)

o [Ins GinbLloT 3py4HOCTI MynbTUMBapKa OCHaLLeHa (OYHKLIE BiAKNageHoro cTapTy, WO Aae 3MOry noyatu NpUroTyBaHHs
o6paHoi nporpamu B 3agaHui 4Yac. Bigknactu yac modaTKy MpuroTtyBaHHS MOXNMBO Big 5 XBUNUH Ao 30 XBUNUH
(MiHiManbHWIM KpoK 3MiHK 1 XB.).

e ObGepiTb HeObXigHY aBTOMaTU4Hy NporpamMy NpUroTyBaHHs abo BCTAaHOBITbL HanalUTyBaHHS BPYYHY, SKLLO Lie MOXINBO.

e HatucHitb kHonky «OTNOXEHHbIA CTAPT» (BIOKNAOEHWA CTAPT), BCTaHOBITb HEOBXigHI 3HaYeHHs BiaknageHHs
cTapTy.

e ObpaHa nporpama 6yge 3aBeplueHa B 06paHuin Bamu yac Ta nicns ii 3aBepLUEHHsT YBIMKHETBCS PEXMM MNigirpisy.

®YHKUIA PO3ITPIBY

e MynbTuBapka MOXe BMKOPUCTOBYBATUCb AN PO3irpiBy BXe rotoBuX, MPOTe XOrnogHux ctpas. [ns uboro HeobXxigHO
MOKNacTu roToBy CTpaBy B Yally, BCTAHOBUTM il B KOPNYC MYNbTUBAPKM, 3a4NMHUTU KPULLKY, HATUCHYTU N YyTpPUMyBaTh
kHonky «MOOOIMPEB/ OTMEHA»(MIAICPIB/ BIAMIHA), nokn He npornyHae 3ByKOBMWIA CUrHan.

e Yepes peskui 4vac TemnepaTypa HarpiBanbHOro enemeHTy nigHimetbca o 60-75°C n us Temnepartypa Oyae
nigTpUMyBaTUCH NPOTSAroM 24 roguH.

e HesBaxarwun Ha Te, WO MynbTMBapka Moxe 30epiratu CTpaBu rapsyMMu npoTarom 24 roavH, BUPOOHMK He paauTb
3anuaTi CTpaeu B po3irpiTomy cTaHi 6inblue 3 roguH, OCKINbKU LIe MOXe BMIMHYTW Ha iXHIi CMaKOBi Ta NMOXXMBHI SIKOCTI.

OYULWLEHHA TA gornan

e [lepen TMM, 9K NoYaTU YULLEHHSA, NepeKkoHanTecs, WO npunag BUMKHEHUN 3 enekTpomepexi. BukopuctoBynte m'saky
TKaHUMHY Ta MMWIOYi 3acobun M'akoi gji. PekomMeHOyeMO 4nMcTUTK npunag ogpasy nicns BMKOpUcTaHHS. lMepend Tum, sik
BnepLue CKOpUCTaTUCS MYMbTUBAPKOIO, PEKOMEHOYEMO NPOKUM ATUTU CiK MOMOBMHWU NUMOHA B nporpami «Cynx»(CYT).

o OuuLLieHHs1 Kopnycy NpoBOAUTLCA 3a HeObOXiAHOCTI, BiANOBIAHO A0 3aranbHUX NpaBWi Ta B 3areXHOCTi Big CTYNeH
3abpyaHeHHs Kopnycy.
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e PexomeHOyeEMO YMCTUTM Ta MUTU YaLlly 3rigHO 3 3aranbHUMKW NpaBunamMu, WO 3acTOCOBYIOTLCA Mif Yac MUTTS Nocyay,
TaKOoX JO3BOMSAETLCH MUTTS Yalli B MOCYAOMMUIHIN MaLUWHI.

NOPAAOK OYULLEHHSA YALLI, BHYTPILWHbOI YACTUHU KPULLKU TA AKCECYAPIB

¢ [Nlepen OYNLLEHHSAM BUMKHITb MySNbTUBAPKY 3 MEpeXi.

MepekoHanTecs, Wo npunag noBHICTIO OXOMOHYB.

Baxnueo! MNepen ounwieHHAM Yawi Ans NpuroTyBaHHS BUAMITB ii 3 Npunaay.

AKLWO 3anuLIKK DX NPUAMIAM 40 KacTpysii, 3aMOouiTh il Nnepea OUYNULLIEHHAM.

BukopucTtoBynTe 3acid ona Mutta nocyay, M'sky rybky Ans OYMLLIEHHS Yalli, NOXKW, Yepnaka, EMHOCTI napoBapku, Lo

BXOAATb Y KOMMSEKT NpUCTpoto. [O3BOMNSETbCA MUTTSA Yalli Ta EMHOCTI AN NPUrOTYBaHHS Ha napi B MOCYAOMWIHIN

MaLUWHI.

o LLlo6 NnOMWUTM BHYTPILLHIO YACTMHY KPULLKW MYNbTMBApKM HEOOXiAHO 3anyCcTUTW pexxum napoBapku. CnodaTKky Ha OHO

Yalli HanuMnTe cTakaH BOAW, AOAANTE KyCOYOK NMMOHY abo BMYaBTE 3 HbOrO Cik. Ha 15 XBWUMMWH yBIMKHITH NPUCTPIN B

pexumi «HA TIAPY»(HA T1API). Tenep MoxHa SIKiCHO BiIMUTU NOBEPXHIO KPULLIKW Bifl XXMPY Ta KOHOEHCATY.

MpOoTpiTb KPULLIKY M'SIKOKO MOYaIIKOIo 3 refiem Ans nocygy, 3MuiTe niHy.

ObepexHo! He HamouiTb By30n Big4MHEHHs, W06 Bonora He 3aTekna B Kopnyc.

He mwuiiTe npunag nig ctpymeHem soaw!

He 3aHyptonTe npuctpin y sogy!

[na oyunwieHHs BHYTPIWHBOI Ta 30BHILHBOI MOBEPXOHb MyNbTMBAPKX, MaHeni ynpaBfiHHS BMKOPUCTOBYMTE M'SAKY,

BOSIOTY TKaHWHY.

e [1o6pe NpononoLWiTe, BATPITb Ta NPOCYLLITb BCi YAaCTUHW Npunagy.

o CnigkynTe 3a YNCTOTOK MyNbTMBAPKM N YCiX ii CKNagoBux.
¢ [lepen BukopucTaHHAM Ta 36epiraHHSAM nepekoHanTecs, WO BCi YaCTUHW Npunaay Y1cCTi 1 CyXi.

OYULLEHHA 3HIMHOIO NMAPOBOI O KITAMAHY

3HiMiTb KnanaH.

3HiMiTb CUNIKOHOBY HaKNagakKy.

MpomwuiiTe KNanaH Ta HaKMagKy YMCTOK BOAO Ta NPOTPITh CyXO CEPBETKOK abo PYLUHMKOM.

HapiHbTe cunikoHOBY Haknagky Ha KnanaH.

e [loBeEpPHITb KNanaH Ha micue.

BUOANEHHA KOHOEHCATY

e [lig yac npuroTyBaHHs Ki YacTo MOXe BUAINATUCS KoHAeHcaT. [ns noro 36opy BUPOOHMK CNPOEKTYBaB CrevlianbHui
KaHan Ha koprnyci Bupo®y no nepumeTpy 4awi Ta 3HIMHY €MHICTb Ansa 36opy koHaeHcaTy. KoHaeHcaTt nerko
BMOANAETLCA 32 JOMOMOrO0 CEPBETKUN 3 KaHary Ta 3NMBAETLCS 3 EMHOCTI.

e Pagumo unctutn npunag, €MHicTb Ana 36opy KoHAeHcaTy Ta MapoBOro krnanaHa niCns KOXHOrO BUKOPUCTaHHS
npunagy.

YCYHEHHA HECNPABHOCTEN

e Y pasi BMHMKHEHHSA Ha gucnnei iHpopMaLii Npo NOMUIIKY, BUMKHITb NPUCTPIN 3 Mepexi Ta ganTe MoMYy OXOSOHYTW.
AKLLO Nig Yac HACTYMHOrO YBIMKHEHHS! iHAMKATOP NOMUIIKMN HE Le3, 3BEPHITbCH Y CEPBICHUI LIEHTP.

X

== | leii cumBON Ha BMPODGI, NakyBaHHI Ta/abo y CynpoBifHIN AOKYMeHTaUii O3Hayae, WO BXMBaHiI eneKkTpu4Hi Ta
€NEeKTPOHHI BMPOBW 11 GaTapelky He MOBWHHI BUKMOATUCA Pas3oM 3i 3BMYaiHMMKM NobyToBMMM Biaxoaamu. Ix cnia
3[aBaTy B creLjianisoBaHi NyHKTN Npuiiomy.

[nsa oTpuMaHHA goaaTtkoBoi iHdopmauii Npo HasiBHI cuctemmn 360py BiAXOAiB 3BEPHITLCA A0 MICLLEBUX OpraHiB Briagu.
MpaBunbHa yTunisauis gonomoxe 30epertu LiHHI pecypcu Ta nonepeamT MOXITMBUMIA HEraTUBHUIA BMNMMB Ha 340POB'A
nogen Ta CTaH HaBKOMULLHBLOIO CepedoBuLLa, WO MOXEe BUHUKHYTWM B pesynbTaTi HenpaBUIbHOrO MOBOMXKEHHS 3

BiaXxo4amu.
MPOrPAMMA MPOIrPAMA TEMMEPA | MPEOQYCTAHOB | MHTEPBAN LA HACTPOWKU
TYPA JIEHHOE HACTPOWKW/ BPEMEHMW, | BPEMEHW, MUH,
BPEMA, MUH. MWH.
MOW PELIEMT MIN PELIENT | 40-150°C | 30 10-600 5
YKAPKA CMAXEHHA | 150°C 10 5-60 5
DECEPT OECEPT 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA MAPOBAPKA | 102°C 10 5-60 5
TYWEHWE TYWKYBAHH | 100.5°C 60 10-120 5
A
BbIMEYKA BUMIYKA 150°C 50 10-120 5
BAPKA BAPIHA 100.5°C 60 10-120 5
ONALLbA ONALKI 140°C 50 10-120 5
NoryeT NOrypT 40°C 480 30-600 30
coyc coyc 100.5°C 60 10-120 5
KPYMbI KPYMbI 99°C 20 10-120 5
BITAHLWWMPOBA | BJTAHLWIYBAH | 150°C 5 5-20 5
HVNE HA
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TOMINEHVE TOMIIEHHST | 99°C 150 30-600 30
FNIVMHTBEVH FMUHTBEMH | 99°C 20 10-120 5
MOJIOUHAS MONOYHA | 65°C 50 10-120 5
KALLA KALLIA

XIEB XMniB 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP OPUTIOP 150°C 30 10-120 5
AMLOo ANLE 102°C 20 10-120 5
KOMMOT KOMMOT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA | PABMOPOX | 60°C 20 10-120 5

YBAHHS

PA3OrPEB PA3ITPIB 140°C - - -
TBOPOI CUP 55-60°C | 120 30-600 30
NACTA NACTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHbE BAPEHHS 100.5°C | 60 10-120 5
BEOBOBbIE BOBM 102°C 60 10-120 5
XOJNOAEL] XONOAELb | 100.5°C | 120 30-600 30

NMAWOATNAHY XXOHIHOEI H¥CKAYIbIK

KypmeTTi catbin anywsl! SCARLETT cayga TaHbacbIHbIH, ©HIMiIH CaTbin anfaHbiHbI3 YLUiH XaHe Bi3aiH KoMnaHusFa ceHim
apTkaHbiHpI3 yuwiH Cisre anfbic antambl3. Icke namganaHy HyCKaynbliFblHOA CypeTTenreH TeXHUKanblK Tanantap
opblHaanfaH xarganaa, SCARLETT koMnaHUsiCbl ©3iHiH ©eHiIMOEpPIHiH, XXOFapbl canacbl MEH CEHiMAi XKyMbICbiHA Keningik
Gepegi.

SCARLETT cayaa TaHb6acblHblH, GyMbIMbIH TYPMbICTBIK MyKTaxaap weHbepiHOe nanganaHfaH XaHe icke nanganay
HyCKaynbIfblHAA KENTipinreH nanganaHy epexenepiH ycTaHfaH kesge, OyMbIMHbIH, KbI3MET Mep3iMi OybIM TYTbIHYLUbIFa
TabbIC eTinreH KyHHeH 6actan 2 (eki) XblAbl Kypanabl. ATanfaH WwapTTap opblHAANFaH xarganga, OymbiIMHbIH, KbI3MeT
Mep3iMi eHAipyLWi KepceTKeH Mep3iMHEeH anTaprnblKTan acybl MYMKIH eKeHiHe eHZipywi TyTbIHYLWbIIapablH Ha3apbiH
aygapagbl.

KAYINCI3AIK LUAPANAPDI

KypbinfbiHbl AypbiC Nanganadbaca, Oyn oHbiH, 6y3binybiHa aKenyi xxaHe nakganaHyLlbiFa 3usiH KeNTipyi MyMKiH.
Anfaw peT icke Kocap angblHoa OyibiMaa KepceTinreH TEexXHWUKanblK cunaTtTamanapbliHblH  3NEeKTP  XKeMiCiHiH,
napamMmeTpriepiHe CaNKecC KeneTiH-KeNMEWTiIHIH TEeKCepiHi3.

ECKEPTY! KyaT cbiMbIHbIH, allacbiHAa Xepre TyhblKTay CbiMbl MeH Tyuicneci 6ap. AcnanTtbl TeK Xepre TyMblKTanfaH

TWICTi po3eTkanapra KOCbIHbI3.

Ocbl lNanpanaHy HyckaynblfblHa CaWKec, acnantbl TeK TYpPMbICTbIK MakcaTTapda nanganaHy kepek. Kypbinfbl
©eHepKacinTik MakcaTTa KongaHyra apHanvaraH.

CblpTTa, YNOeH Thic nanganaHbaHbI3.

KypbinfbiHbI Ta3anap anabliHaa Hemece erep oHbl NanganaHbacaHbI3, SMNeKTpP XeniCiHeH apkallaH axblpaTbin KOMbIHbI3.
OeHe, xynke He Bonmaca akbln-ov KemicTiri 6ap, Hemece OCbl KypbIFbiHbI Kayinci3 nanganaHy yuiH Taxipnbeci meH
Ginimi xeTkinikcia agamaapgbiH (COHbIH iWiHae GananapablH) Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca
Hemece KypbinfbiHbl NanganaHy 6orbiHLWA Hyckay 6epmece, onapabliH, 6y KypbiffFbiHbI KONgaHybiHa bonmangbl.
Bananap acnanneH orMHamayhb! YLUiH onapabl YHeMi Kagaranan OTbIpy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTbl 6akbinaycbl3 KangbipMaHbI3.

YKeTkisinim xunHarbiHa KipMEWTIH Kepek-KapakTapabl nanganadyra 6onvangpl.

Kyat cbiMbl GyniHreH xarganga, katepaeH aynak 6ony yLiH OHbl aybICTbIpyabl OHAIPYLI HEMece on yakineTTik 6epreH
CepBMC opTanblfbl HEMece CofFaH yKcac GinikTi KbI3MeTKep icke acblpyFa Tuic.

AcnanTbl XeHe KOpeK CbIMblH CyFa Hemece Gacka CyMblk 3aTTapfa ManMaHbi3. Erep oHgam xafgaw opbiH anca,
KYPbINFbIHbI 3MEKTP XeniciHeH axblpaTblHbl3 Oa, OHbl KalTagaH namganaHbac OypblH acnanTblH KYMbICbl MeEH
KayinciagiriH 6inikTi MaMaHOapFa TekcepTin anbiHbI3.

Kopek cbIMbIHbIH ©TKIp XXMeKTep MeH bICTblK 6eTki kabaTTapra TMeyiH KagaranaHbl3.

Kopek cbiMblHaH TapTnaHbl3, OHbl LUMbIPLIbIKTaMaHbI3 XeHe KypPbIffblHbl anHangblipbin opamMaHbI3.

OMmbeban nicipriwTi Tek Tamak Micipy yLWiH faHa nanganaHbiHbi3. EllkalaH oHblH iWwiHge KuiM, Kkara3 Hemece Oacka
3aTTapabl KenTipMeHis.

©OM0beban nicipriTiH Wwapackl 60c 6onfaHaa Tokka KocnaHbI3.

©OM0Beban nicipriTiH Wapackl opbiHAa 6onmMaca, oHbl nanganaHb6aHbI3.

A3bIk-TyniKTi embeban nicipriwTiH Ty6iHe Tikenen KoiMaHbI3, 0N YLUiH WapaHbl KoNAaHbIHbI3.

LapaHbIH opHbIHa 6acka biabICTbl KonaaHyFa 6onmanabl.

LWapara cbizat Tycipyi MyMKiH MeTann 3attapgbl nanganadyra 6onmangpl.

LapblHbIH 6eTKi KabaTblHa XanaTbinFaH xabbiH GipTiHaen ynkenyi MyMKiH, COHAbIKTaH OHbl abannan nanganaHy Kepek.
Tamak gavibiHgay peuenTtepiHe CyMeHiHi3.

Erep ambeban nicipriwiTi Tasa KymiHge QypbIC KyTin ycTamacaHbl3, 6y oHblH, 6eTKi kabaTbIHbIH, TO3ybIHa BKenyi MyMKiH,
an 6yn acnanTblH XyMbICbIHA KOMNaNCbI3 acep eTin, nanganaHylwbl YWiH KaTepni XafgangbiH, OpbiH anybiHa ceben
60nybl MYMKIiH.

¥3apTKbilW CbIM KONOAHFaH Xarganga, kabenbiH eH yrKeH LWeKTi KyaTblHbiH ambeban niciprilTiH KyaTblHa Colikec
KeneTiHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.
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o Eckepty! XKymMbIC icTen TypraHaa acnan kaTTbl Kbi3bln keTedi! Om6eban nicipri xyMmbiC icTen TypfaHaa, OHbl ycTay
kaxeT 6orica, ac yire apHarnfaH KomrFanTbl KMiHi3 HEMeCe YCTafbILWThbl NanganaHbiHbI3.

o BeTiHi3 6eH KOMbIHBI3AbI CaHblnayaaH WhiFaTbliH OyaaH cakTaHbI3.

e BylibiIMHbIH Oy LWbIFATbIH caHblayblHa Hemece ke3 kKenreH 6acka OGernwekTepiHe MeTangaH >kacarnfaH 3aTtTapibl
Hemece backa 3aTTapabl cyFyra 6onmanabl.

e OMbGeban niciprilTiH KaKnarbIiH CynriMeH Hemece 6acka 3aTTapMeH XarnnaHpi3.

e AcnanTtbl ©3 6GeTiHi30eH XeHaeyre Hemece kaHOan ga 6ip GernwekTepiH aybICTbipyFa 9peKeT xacamaHbl3. Akaynblk
aHbIKTanfaH xarganga »xakpiH xepgeri Cepuc oprarnbifbiHa xabapnacbiHbI3.

e Erep Oyinbim Gipwama yakbliT 0°C-TaH TemMeH TemnepaTtypaga TypraH Gonca, OHbl TOKKa kocap angbiHaa 6Genwve
TemnepartypacbiHAa Kem gereHae 2 caraT ycray Kaxer.

e OHAipyLLi KOCbIMLLIA eckepTnecTeH OyMbIMHBIH KayincidairiHe, )XYMbIC OHIMAINIr MeH XyMbIC MYMKiHAKTepiHe TyGerenni
acep eTnenTiH bonmMallbl e3repicTepai OHbIH KypbifiMacbiHa eHri3y KyKblfblH ©3iHAe Kangblpaabl.

¢ JXacan wblrapbinFaH KyHi OyribiMaa xaHe (Hemece) kanTamacblHaa, CoOHAaKn-aK inecne Kyxartamaga KepceTinreH.

OPHATY

e OM6Geban nicipwillTiH iWiHae opaybIilw MaTepuangap MeH 6erae 3aTTapAblH, )KOK EKEHIH TEKCEPIHI3.

e TacbiMangay kesiHoe TemeHperinepdiH OyniHOereHiH TekcepiHi3: Kaknak; Kopnyc; KocbiMLIa Kepek-xapakrap. Kes
KernreH akaynblk aHblKTanfFaH >afdarWga acnantbl TOKKA KOCMaHbl3; caTylblfa Hemece CepBWUC opTanblifbiHa
xabapracbiHbI3.

e AcnanTbl Kypfak, BipTeric api biCTbIkka Te3imai 6eTki kabaTka OpHaTbIHbI3.

e AcnanThbl XaHfbILl MaTepuangapabliH, Xapbinfbill 3aTTapAblH XXeHe e34iriHeH TYTaHFbIL rasgapablH, XKaHblHAA OpHaTyFa

oonmangbl.

AcnanTbl ra3 Hemece afeKkTp NeLwTepiHiH, coHaan-ak 6acka »xbiny Ke3aepiHiH kacbliHa KotoFa 6onmangel.

AcnanTbl kabblpFara Hemece xuhasfa TbIM XaKblH Xepae opHanacTbipyFa 6onmanabl.

OM0beban nicipriliTiH yYCTiHE elTeHe KOMMaHbI3.

OMmbeban nicipriwTi WKadThIH iWiHe opHanacTbipyFa 6onmangbl. AcnanTbiH KanbiNTbl XXYMbIC iCTeyi YLIiH XengeTy

MakcaTblHAa VYCTiHM >kafblHaH keM pgereHge 20 cm koHe OyMip >kakTapblHaH keM pgereHge 5 cM 60C KeHICTIKTi

KaMTaMachi3 eTy KaxeT.

o A3bIK-TYNIKTi apanacTblpfaH ke3ge acnanTblH xabbicnanTblH kabaTblH Oyngipin anmay YyWwiH afawTaH Hemece
nnacTmMaccagaH »acarnfaH KacblikTapAbl nanganaHbiHbI3.

X¥MbICbI

e PeuenTtke celikec asblK-TYMiKTi JanblHAAN KOMbIHbLI3, orlapAbl Wwapafa canblHpl3. bapnblk KypampgactapgbiH (COHbIH,
iLiHOEe CYMbIKTBIKTBIH) LWapaHblH ik 6eTiHOeri eH »ofFapbl AeHren GenriciHeH TemeH GonybiH XoHe eH Kilwi AeHrewn
GenriciHeH TeMeH bonmaybiH KagaFranaHpl3.

o lllapaHbl ambeban micipriwTiH, KOpMyCblHa CanbiHbI3 Aa, OHbIH Kbi3ObIPFbIL 3MEMEHTKE TbIfbl3 TWIM TypfaHblHA K3
XKETKI3iHI3.

e OMbeban niciprilTiH KaknafFbiH abblHbI3 4a, OHbl ANEKTP XKeniciHe KOCbIHbI3. [ucnnen icke Kocbinagbl (KapblkTama
XaHagbl).

o Kenbip asblk-TyNikTi (MbiCanbl, MakapoH, Tywnapa XeHe T.C.C.) AaubiHAaraH ke3fae kebik Tysinedi. OHbIH WapagaH
acblin TerinyiHe xon 6epmey YLiH a3blK-TYNIKTi KaHan TypFaH cyFa canfaHHaH KewiH GipHelle MUHYT eTKeHAE KaknaFbliH
allbIHbI3 Aa, KebiriH anbiHbI3.

BAFOAPITAMA TAHOAY

e «MEHIO» (Ma3ip) TylMeciH kaHwa kepek Gonca, coHwa pet 6acy apkbinbl GargapnamaHdbl TanH4aHbl3. TanaanfFaH
Gargapnama apblkTama apKbinbl 6enrineHeai.

o bipHelwe cekyHATEH kelniH GaFrgapnama angblH ana opHaTbifiFaH yakbIT NeH TemnepaTtypa napameTpnepiMmeH (kecteae
KepceTinreH) XyMbic icten 6actangbl.

«MOW PELENT» (MEHIH PELLENTIM)

o KaxeT GonraH xarganiga Taram ganbliHOAy yakbiTbl MEH TEMMNepaTypachiH 63 peLenTiHide Calikec e3repTe anachi3.

e On ywiH, TaHOaraHHaH KewiH, 6aFgapnama, angbiMeH TaHdaHbli3 Temnepatypa Tynmeci « TEMMEPATYPA» TyiMeci
Gap "+", "—" KOMbIHbI3 KAXETTI Nicipy yakbiTbl. Bargapnama aBTomatTbl TypAe Kocbinagbl.

o «TEMIMEPATYPA» TyMMecCiH BacbiHbI3 a, «+», «—» TyYWMenepiHiH kemerimeH KongaH 6antay MyMKiHAIr kesgenreH
b6argapnamanap yLwiH Tamak ganbiHaay TemnepaTypacbiH OpHaTbIHbIS.

¢ BipHelue cekyHaTaH KewiH bargapnama xymeic icten 6actangbi.

e Openki 6ombiHwa TemnepaTtypa: 100°C, sgenki 6orbiHWa yakeiT: 30 MuHYT. TemnepaTtypaHbl 6antay kagambl: 10 °C.
40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C maHaepiH TaHaayFa 6onaabl. YakbITTbl
opHaTy apanblfbl: 10-600 MUHYT. YakbiTTbl OopHaTy kagambl: 5 MuHyT. OpHaTkaHHaH KeWiH 5 cekyHp iwiHge acnan
XYMBbIC icTelt bacTangpl.

TEMMNEPATYPAHbBI ¥CTAN T¥PY ®YHKLUUACHI

e Tamak gaviblHOay asikTanfFaHHaH keniH AblObICTbIK 6enri ectineni ae, XeinbiTy dyHKUnAckH 6ap 6argapnamanapga con
OYHKLNS icKke Kocblnaabl.

e byn dyHKUMA panblH TaramHblH, TemnepaTypacbiH 70-75°C genreniHge 24 carat Goibl cakTayra MyMKiHZIK 6epefi.
ABTOXbINBITY DyHKUMSACH! icke KocbinFaH xafganga «MNOOOIMPEB/ OTMEHA» (xemnbiTy / 6ongeipmay) TyWMECiHIH
MHOMKATOPbLI aHblN Typagbl, Tamak AdanbliHaay Oargapramachl asikTanFaHHaH KewiH gucnnenge  aBTOXbIbITY
pexXuMiHAeri XXyMbIC YaKbITbIHbIH, CaHarbl KepceTineai.

e KaxxeT 6onfaH xafganga XbeinbiTy dyHkumaceiH «MOOOIMPEB/ OTMEHA» (xbinbiTy / 6ongeipmay) TyimeciH bacy
apKbINbl KONIMEH icke KocyFa 6onagabl.

o ABTOXbINbITY (PYHKUMACHIH euwipy YWiH on Xymbic icten TypfaH ke3ge «MOOAOIMPEB/ OTMEHA» (kbinbity /
b6ongbipmay) TymeciH 6ackiHbI3. Tynmeaeri UHONKATOp CeHeai, Aucnnenae yakblT caHafblH KOPCETY TOKTanabl.

e ABTOXbINbLITY pyHKUMACKH «KAPKAY (kybipy), «MOTYPT» (orypT) xeaHe «XJIEB» (HaH) 6araapnamanapbiHaa yMbic
icTemenai.

BONAbIPMAY ®YHKLUACDHI
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e Tamak gavbiHOayabl TOKTaTy, 6argaprnamMaHbl e3repTy, aBTOXbINbITYAbl OonasipMay, Tamak ganbiHaayabl y3in Tactay,
6argapnamanbl e3repty yuwiH «[MTOOOMPEB/ OTMEHA» (kbinbiTy / 6ongsipmay) TYMMeCiH 6acbiHbI3.

BACTAYbl KEUIHIE KANObIPY ®YHKLIUACHI

o blHrannbipak 6onybl ywiH am6eban nicipriw 6actaygpbl keniHre kanablpy yHKUUACBIMEH XapakTanfaH, 6yn TaHganfaH
b6argapnama GonblHWA Tamak AavibiHaay YakbITbiH GenrineHreH yakeltta 6actayra mymkiHaik 6epeai. Tamak gansiHgay
yaKkbITblH 5 MUHYyTTaH 30 MUHYTTaH AeWiH (eH, Kilwi e3repTy kagambl - 1 MVH.) KeriHre kangplpyra MyMKiHAiK 6epegai.

e Tamak gavbliHOay YLWIiH KaXeTTi aBToMaTTbl OargaprnamMaHbl TaH4aHbl3 HEMece MYMKIH 6orca, napaMmeTpriepai KorveH
OpHaTbIHbI3.

o «OTNOXXEHHbLIA CTAPT» (tamak pambiHOay yakblTbl / Temnepatypa / 6actaygbl keniHre kangblpy) TYWMECIH
6acblHbI3 fa, 6acTayabl KEWiH KanabIpy YLWiH KXXeTTi MoHOepai OpHaTbIHbI3.

e TaHganfaH Oargapnama ci3 TaHgaFaH yakblTTa asikTanagbl Aa, On asikTanFaHHaH KeWiH JKbINbITy pexunmi icke
Kocblnagbl.

XblJbITY ®YHKLUUACDHI

e Ombeban nicipriwTi BypbIH NicipinreH, Gipak cyblk TaFamaapabl XbinbITY YLWiH navganaHyra 6onagbl. byn ywiH gavbiH
TaFaMbl LIapara canbin, wapaHbl ambeban nicipriliTiH, KopnycbiHa opHaTy, kaknarbiH xaby, «[MOAOMPEB/ OTMEHA»
(keInbITY/ Gongbipmay) TynmeciH 6ackin, AblObICTLIK Genri 6epinreHwe yctan Typy Kepek.

o CongeH KeuiH KbI3ablpfblill afieMeHTTiH TeMmnepaTypackl 60-75°C rpagycka geniH keTepineai ge, ocbl Temnepartypa 24
caraTt Oowbl cakTanagbl.

e OM6Geban nicipriw Taramgapgbl 24 carat GoWbl bICTbIK Kyge ycTam anaTbiH 6onca ga, eHgipywi Taramgapabl
XbINbITbINFaH Kyrage 3 caraTTaH apTblk ycTamayra keHec bepepi, cebebi Oyn onapablH AoMi MEH KyHapnbifblfbiHa acep
eTyi MyMKiH.

TA3AJTAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e Tazanayabl 6actap angbiH4a acnanTblH, 3NEKTP XKeniCiHeH aXblpaTbliFaHblHA KO3 XeTKi3iHi3. XXymMcak wybepek neH
XYMCaK Xyfbll Kypangap4bl nanganaHbiHpld. AcnanTbl nanganadein 6onfaHHaH KeniH gepey Tasanaygbl YCbiHAMBbI3.
OMmbeban nicipriwTi anfaw pet nanganaHap angeiHga «Cyny» (kexe) 6bargapnamMacbiHAa XXapThl MMMOHHbBIH, LWbIPBIHBIH
KanHaTyAbl YCbIHAMBbI3.

e KopnycTbl Tasanay kaxeT GonfaHblHa Kapaw, Xanmnbl epexenepre CoMKeC XaHe KOPNYCbIHbIH flacTaHy OapexeciHe
GannaHbICThI iCke acbipblnaabl.

o LllapaHbl bigbIC XyFa Ke3ge KongaHbinaTbiH Xanmnbl epexenepre Cakec Tasanayabl XeHe Xyyabl YCbiHaMbl3, COHAan-
aK WapaHbl biAbIC XYFblLl MalUMHaAa XXyyFa pykcaT eTinegi.

LUAPAHBbI, KAKMAKTbIH, ILUKI )KAFbl MEH KEPEK-)KXAPAKTAPLObI TA3AJIAY TOPTIBI

Taszanap angbiHga embeban nicipriwTi XKenigeH axblpaTbiHbI3.

AcnanTblH TOMbIK CybIFaHbIHA KO3 XETKi3iHi3.

MaHbi3gbl! Tamak gavibiHgay YLWiH WwapaHbl Tasanap angblHAa OHbl acnanTaH arnbliHbl3.

Erep kacTpenre TamakTblH kangblkTapbl xabbIiCbin Kanca, Tasanap angbliHAa OHbl XibiTin KONbIHbI3.

LWapaHbl, KypbIffblHbIH KUHafbiHA KipeTiH KacbIKTbl, oxayabl, OyFa nicipriw blgbICTbl Tasanay YLWiH blAbIC XyyFa

apHanfaH Kypangbl, XXyMcak >xeKkeHi namganaHbiHpl3. LlapaHbl xeHe Tamak AanblHOayFa apHanfaH biObICTbl blgbIC

XKYFbILL MaLlLUWHaAA XyyFa pykcaT eTinegi.

e OMmbeban niciprilTiH KaknarbiHbIH iLLKi XKaFblH XKyY YLWiH OyFa nicipy pexxvMiH icke Kocy KaxeT. ©yeni wapaHblH, TyOiHe

6ip cTakaH cy KyMbIHbI3, Bip TyMip IMMOH KOCbIHbBI3 Aa, OHbIH LWhIPbIHbIH ChifbIHbI3. Kypbinfbl «HA TMAPY» (Gyfa nicipy)

pexunmiHge 15 MUHYT icke KOCbIN KOWbIHbI3. EHAI kKaknakTbiH, GiTki kabaTblHAafFbI Ma MeH KOHAEHCATTbl cananbl Xyblimn
keTipyre 6onagbl.

KaknakTbl biObIC XyYyFa apHanfaH reflb KOCbIfiFaH XXyYMCaK XXeKeMeH CypTiHi3, KebiriH LWwanbin TacTaHpI3.

AbarnaHbi3! KopnycTbiH ilWiHe Cy afbin KeTNec YLWiH alKbIl TOpanTbl CyraMaHbl3.

AcnanTbl afbin TypFaH cyfa XXymaHbi3!

KypbinfFbiHbl CyFa MmaTblipyFa 6onmangbi!

Ombeban nicipriwTiH, 6ackapy TakTacblHbIH iWi MEH CbIpTbiHbIH 6eTki kabaTTapbliH Tasamnay YLWiH XyMcak biiFan

LWybepekTi nanganaHbiHbI3.

o AcnanTblH 6apnblk 6enikTepiH )akcbinan WanblHbI3, CYPTiHi3 Ae, KypFaTbin KENTipiHi3.

e OMGeban niciprilw NneH oHbIH 6apnblk benwekTepiHiH Ta3a 60nybiH KagaranaHbI3.

e [MariganaHy MeH cakTaygaH OypblH acnanTbiH 6apnblk 6egweKTepiHiHi Tasa api KypFak eKeHiHe Ke3 XEeTKI3iHi3.

AJIMATNDbI BY KINAMAHbIH TA3AJAY

KnanaHabl cafFaT TiniHiH OafbIThIHA.

CuUNuMKOH KanTamaHbl anblHbI3

KnanaH MeH kanTaMaHbl Ta3a CyMeH XyblHbI3 Aa, KypFak CyrbIKNeH Hemece CynriMeH CypTiHi3.

CUNMKOH KanTaMaHbl KnanaHfa KurisiHi3

KnanaHngbl anHangplipa oTbIpbin OpHbIHA KanTa canblHbI3.

KOHOEHCATTbI KETIPY

e Tamak pavibiHOa@y KesiHOe KOHOEeHcaT Wi GerniHin wWbiFybl MyMKiH. OHbl XUHan any YWiH eHAipywi OyNbIMHbIH
KOPMYyCbIHbIH NEPUMETPIHIH OOMbIMEH apHavibl HayallaHbl )XeHe KOHAEHCaTThbl XUHayFa apHasnfaH anmarnbl blabICTbl
)acaraH. KoHaeHcaT HayallaziaH CynblKTbIH KOMEriMeH oHan KeTipineai )eHe blablCTaH Terineai.

e AcnanTbl, KOHAEHCATTbI XXMHAYFa apHarnfFaH anmMarbl biAbICTbI XaHe Oy KnanaHblH acnanTbl NanganaHfaHHaH KeniH ap
Ke3 Ta3anan oTblpyFa keHec bepemia.

AKAYIBbIKTAPObI XXOKO

e [lucnnenge kate Typanbl aknapaT navga 6onfaH kesge, KypbiffbiHbI XenigeH afbiTbiHbI3 A, CyblFaHLa KyTiHi3. Erep
KYPbINFbIHbI EKIHLLI PET icke KockaH Ke3ae KaTe kepceTKilli )oFanbin keTrnece, CepBUC opTarblfbiHa xabapnacbiHpbI3.
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= Byiibivaa, KanTamaga keHe (Hemece) inecne KykaTTamaga KepceTinreH ocbl TaHba nanganaHbifiFaH 3nekTpriik
)KOHe aneKTpoHAblK Oyibimaap MeH OaTapesnapabl oAeTTeri TYPMbICTbIK KanablkTapMeH Oipre Kokbicka TacTayfa
6onmarigbl aereHai 6ingipeai. Onapabl MamaH4aHAbIpbINFaH Kabblngay opbiHAapbiHA TancbIpy Kepek.

KongaHbiCTafbl Kanablk XWMHAY >KyWenepi Typanbl KOCbIMLIA@ aknapaT any YLWiH Xeprinikti 6unik opranHgapbiHa

xabapnacbiHbI3.

[ypbic kagere xapaTty Garanbl pecypctapabl CakTan KanyfFa XoHe kKangblkTapabl Aypbic kongaHGayablH HaTuxkeciHae
nanga Gonybl MyMKiH, agamaapOblH OeHcaymnbifbl MeH KopliuaFaH OpTaHblH )kafdalbiHa bIKTUMan Tepic biknangbl
GongblpMayfa kemekTece anagbl.

MPOrPAMMA | BAFOAPNIAMA | TEMMNE | NPEQYCTAH | MHTEPBAN HACTPOVIKM | LUAT HACTPOWKM
PATYPA | OBNIEHHOE | BPEMEHM, MUH. BPEMEHM, MU/H,
BPEMS1, MVH.
MOW PELIEMT | MEHIH 40- 30 10-600 5
PELIENTIM 150°C
YKAPKA KYBIPY 150°C | 10 5-60 5
OECEPT OECEPT 140°C | 10 10-120 5
MAPOBAPKA BYFATMICIPY | 102°C | 10 5-60 5
TYLIEHVE BYKTBIPY 100.5°C | 60 10-120 5
BbINEUKA KAMBIPOAH | 150°C | 50 10-120 5
nICIPY
BAPKA CYFATICIPY | 1005°C | 60 10-120 5
ONALBM K¥IMAK 140°C | 50 10-120 5
MOryPT MOryPT 40°C 480 30-600 30
covyc T¥3AbIK 100.5°C | 60 10-120 5
KPYTIbI YKAPMA 99°C 20 10-120 5
BNAHLIMPOBA | BYNAY 150°C | 5 5-20 5
HWUE
TOMNEHVE LOEMOEY 99°C 150 30-600 30
MMVHTBEMH FMAHTBEMH | 99°C 20 10-120 5
MOJIOYHASA CYTKE 65°C 50 10-120 5
KALLIA MICKEH
BOTKA
XTEB HAH 140°C | 60 10-120 5
®PUTIOP OPUTIOP 150°C | 30 10-120 5
AALO XK¥MBIPTKA | 102°C | 20 10-120 5
KOMMOT KOMMOT 102°C | 30 10-120 5
PABMOPO3KA | PABMOPO3KA | 60°C 20 10-120 5
PA3OIPEB GOBbI 140°C | - - -
(BYPLLAKTAP)
TBOPOT CY3BE 55 - 120 30-600 30
60°C
MACTA MAKAPOH 102°C | 30 10-120 5
BAPEHBLE KAMHATIA 100.5°C | 60 10-120 5
BOBOBbIE BYPLWAKTAP | 102°C | 60 10-120
XONOAEL OIPINAEK 100.5°C | 120 30-600 30

KASUTAMISJUHEND

OHUTUSNOUANDED

e Enne teekannu kasutuselevottu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.

e Enne esimest sisselllitamist kontrollige, kas tootele margitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvérgu

parameetritele.

vooluvdrgust ja podrake Teeninduskeskusesse seadme todkorra ja ohutuse kontrollimiseks.

16

Vale kasutamnHe vdib pbhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.
Antud seade on moéeldud ainult koduseks kasutamiseks, mitte toostuslikuks kasutamiseks.
Eemaldage seade vooluvorgust ajaks, mil seda ei kasutata.
Teekannu alus ei tohi marjaks saada.
Arge pange seadet ja juhet vette vdi teistesse vedelikesse. Kui seade on vette sattunud, eemaldage ta kohe
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e Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks alanenud flusiliste, tunnetuslike ja vaimsete vimetega isikutele (kaasa arvatud
lastele) voi neile, kellel puuduvad selleks kogemused vo6i teadmised, kui nad ei ole jarelevalve all vdi kui neid ei ole
instrueerinud seadme kasutamise suhtes nende ohutuse eest vastutav isik.

Lapsed peavad olema jarelevalve all, et nad ei padaseks seadmega mangima.

Jalgige seda, et juhe ei puutuks vastu teravaid servi ja kuumi pindu.

Arge eemaldage seadet vooluvérgust juhtmest tdmmates vaid alati tuleb hoida kinni juhtme otsas olevast pistikust.

Asetage seade kuivale tasasele pinnale. Arge asetage seadist kuumadele pindadele, soojusallikate (naiteks

elektripliitide) ja kardinate lahedale ning rippriiulite alla.

Arge jatke téotavat seadet jarelvalveta.

e Arge laske lastel seadet kasutada ilma taiskasvanu juuresolekuta.

Kasutage universaalset kiipsetit ainult toiduainete valmistamiseks. Arge kasutage seda kunagi riiete, paberi véi teiste

esemete kuivatamiseks.

Arge lllitage universaalset kiipsetit sisse, kui selles on tiihi anum.

Arge kasutage universaalset kiipsetit iima anumata.

Arge pange toiduaineid otse universaalse kiipseti pdhja peale, kasutage anumat.

Arge kasutage kunagi ménda teist anumat peale kaasasoleva.

Arge kasutage metallesemeid, mis vdivad anumat kriipida.

Anuma pinna kattematerjal voib aja jooksul ara kuluda, seega peaksite seda ettevaatlikult kasutama.

Jargige rangelt kupsetusretsepte.

Kui universaalset klpsetit ei suudeta puhtana hoida, voib selle tagajarjel pind kahjustuda, mis vdib halvasti seadme

toole mojuda ning ohustada kasutajat.

Pikendusjuhet kasutades jalgige, et juhtme maksimaalne lubatud véimsus vastaks seadme vbimsusele.

Tahelepanu! Seade muutub téétades kuumaks! Vajaduse korral kasutage puudutamiseks pajakindaid vdi -lappe, kui

seadet on vaja t66 ajal puudutada.

Kaitske oma nagu ja kasi ventiili vahelt valjuva auru eest.

Arge pange metallesemeid ega muid esemeid véljalaskeventiili ega teiste seadme detailide sisse.

Arge katke universaalse kipseti kaant ratikute voi teiste esemetega.

Arge piitidke antud seadet iseseisvalt remontida. Vea kdrvaldamiseks pdérduge lahima teeninduskeskuse poole.

Kui toode on olnud ménda aega 6hutemperatuuril alla 0°C, tuleb hoida seda enne sisselilitamist vahemalt 2 tundi

toatemperatuuril.

o Tootja jatab endale diguse teha ilma téiendava teatamiseta toote konstruktsiooni ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta
selle ohutust, t66voimet ega funktsioneerimist.

e Tootmiskuupaev on dra toodud tootel ja/vdi pakendil, aga ka saatedokumentatsioonis.

SEADISTAMINE

¢ Kontrollige, et kiipseti sisse pole jaanud pakkematerjale ega ebavajalikke esemeid.

¢ Kontrollige seadet ja veenduge, et kaas, korpus, eemaldatav anum ja muud tarvikud pole transportimisel kahjustusi

saanud.

Vigade leidmisel arge lulitage seadet sisse ning poorduge teenindusse voi tarnija poole.

Asetage seade kuivale, tasasele ja kuumakindlale pinnale.

Arge pange seadet kergesisittivate materjalide, plahvatusohtlike ainete ega isesittivate gaaside lahedusse.

« Arge pange seadet gaasipliidi, elektriahju ega teiste kuumusallikate lahedusse.

e Arge pange seadet seinte v6i modbli vahetusse lahedusse.

« Arge pange Uhtegi eset universaalse kiipseti peale.

e Arge pange universaalset kiipsetit kappi. Normaalse t66 tagamiseks jatke seadme (mber ventilatsiooni jaoks vaba
ruumi: vahemalt 20 cm korpuse kohal, 10 cm tagapaneeli taga ning 5 cm korpuse kiljeseinte imber.

e Teraviljasaaduste ja vee m&6temargid asuvad anuma siseseinal.

TOO

e Esmajarjekorras puhkige multikeetja anum, kuumutipealispind ja sisepind puhtaks.

e Asetage vesi ja toiduained anumasse. Arge taitke multikeetja anumat ronkem kui 3/5 vérra selle mahust. Kuumas vees
paisuvate voi vahtu eraldavate toodete (riis, kuivatatud kdogiviljad) keetmisel arge taitke kastrulit rohkem kui pooleni
selle mahust. Seejures ei tohi toiduainete ja vee tldmaht olla vaiksem 1/5 anuma taismahust.

e Asetage anum multikeetja sisse.

¢ Sulgege kaas kldpsuni.

e Programmi «IAPOBAPKA» (,LAURUTAJA®) tottamisel tuleb kasutada aurutaja resti. Valage vesi anumasse,
toiduained asetage restile, paigutage rest anuma peale.

e Programmide tépsem kirjeldus on toodud retseptiraamatus.

TOO

¢ Valmistage ette koostisosad vastavalt retseptile, asetage need anumasse. Jalgige, et kdik koostisosad (kaasa arvatud
vedelik) oleksid allpool maksimumtaseme margist anuma sisepinnal ning mitte allpool miinimumtaseme margist.

e Asetage anum multikeetja korpusesse ning veenduge, et see puutub tihedalt kokku soojenduselemendiga.

Sulgege multikeetja kaas ning lllitage see elektrivorku. Displei aktiveerub (valgustus lilitub sisse).

Ménede toiduainete valmistamise ajal (naiteks makaronid, pelmeenid jms) moodustub vaht. Anumast valjavoolamise

valtimiseks avage kaas mdned minutid parast toiduainete keeva vette asetamist ning eemaldage vaht.

o Multikeetja on varustatud programmi sailitamise funktsiooniga elektri valjaltlitamisel (kuni 7 minutit).

PROGRAMMI VALIK

e Vajutades nuppu ,MENUU* vajalik arv kordi, valige programm. Valitud programm mérgitakse valgustusega.

17 SC-MC410S24



IM016

e Mone sekundi parast alustab programm t66d etteseadistatud aja ja temperatuuri seadistustega (naidatud tabelis).

»MINU RETSEPT“

e Kui Te soovite valmistada roa enda temperatuuri ja aja seadistuste jargi, kasutage programmi Minu retsept. Selleks
valige koigepealt temperatuur nupu “TEMPERATUUR” abil ning seadistage nuppude “+”, “-” abil vajalik
toiduvalmistamise aeg.

e Temperatuur on vaikimisi 100°C, aeg on vaikimisi 30 minutit. Temperatuuri seadistamise aeg -10.

e Te voite valida 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Aja seadistamise
intervall on 10-600 minutit. Aja seadistamise samm on 5 minutit. Parast seadistamist alustab seade 5 sekundi jooksul
t66d.

¢ Vajadusel voite te muuta iga toiduvalmistamise programmi aega ja temperatuuri vastavalt oma isiklikule retseptile.

¢ Valige programm. Vajutage nuppu “TEMPERATUUR” ning seadistage nuppude “+”, “-” abil vajalik toiduvalmistamise
aeg neile programmidele, milles on ette nahtud kasitsi seadistamise véimalus. Kui Te soovite muuta aega, valige
programm ning muutke aega nuppude “+”, “-” abil (kui see on véimalik antud funktsiooni puhul).

e Mbdne sekundi parast alustab programm to6d.

TEMPERATUURI SAILITAMISE FUNKTSIOON

e Parast toiduvalmistamise I8petamist kblab signaal ning sisse lilitub soojendamise funktsioon neile programmidele,
milles see on ette nahtud.

e Antud funktsioon vbimaldab séilitada valmistoidu temperatuuri 70-75°C tasemel 24 tunni jooksul. Automaatsoojenduse
funktsiooni sisselllitamisel suattib nupu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE” indikaator ning displeil algab ttdaja
lugemine antud reziimis.

e Vajadusel v6ib soojendamise sisse lillitada kasitsi nuppu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE” vajutades.

e Automaatsoojenduse véljaliilitamiseks selle téotamise ajal vajutage nuppu “SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE’.
Indikaator nupul kustub, aja lugemise indikatsioon displeil I6petatakse.

e Automaatsoojenduse funktsioon on mitteaktiivne programmidele “PRAADIMINE”, “JOGURT" ja “LEIB".

FUNKTSIOON TUHISTAMINE

e Toiduvalmistamise katkestamiseks, programmi muutmiseks, automaatsoojendamise tihistamiseks vajutage nuppu
“‘SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE”.

FUNKTSIOON EDASILUKATUD START

e Suuremaks mugavuseks on multikeetja varustatud edasilikatud stardi funktsiooniga, mis annab vdimaluse alustada
toiduvalmistamist valitud programmiga etteantud ajal. Toiduvalmistamise aega on véimalik edasi likata 10 minutist kuni
24 tunnini (minimaalne muutmise samm on 1 min).

¢ Valige vajalik automaatne toiduvalmistamise programm voi seadistage seaded kasitsi, kui see on voimalik.

e Vajutage nuppu “EDASILUKATUD START’, seadistage vajalikud stardi edasiliikkamise vaéartused.

¢ Valitud programm I6petatakse Teie valitud ajal ning parast selle I6petamist IUlitub sisse soojendamise reziim.

SOOJENDAMISE FUNKTSIOON

o Multikeetjat voib kasutada juba valmis tehtud, kuid jahtunud toitude soojendamiseks. Selleks tuleb asetada valmistoit
anumasse, paigutada see multikeetia korpusesse, sulgeda kaas, vajutada ning hoida all nuppu
“SOOJENDAMINE/TUHISTAMINE”, kuni kdlab helisignaal.

e Mone aja parast kerkib soojenduselemendi temperatuur kuni 60-75°C ning seda temperatuuri hoitakse kuni 24 tundi.

o Vaatamata sellele, et multikeetja vdib hoida toitu soojas 24 tunni jooksul, ei soovita tootja jatta toitu soojendatud
olekusse rohkem, kui 3 tunniks, kuna see vb6ib mdjutada maitseomadusi ja toitevaartust.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne puhastamise alustamist veenduge, et seade oleks elektrivorgust valja lulitatud. Kasutage pehmet kangast ning
pehmeid pesuvahendeid. Soovitame puhastada seadet kohe parast kasutamist. Enne multikeetja esmakordset
kasutamist soovitame keeta poole sidruni mahla veega programmiga “Supp”.

o Korpuse puhastamine toimub vajadusel, vastavuses Uldiste reeglitega ning séltuvalt korpuse maardumise astmest.

e Soovitame puhastada pesta anumat vastavalt lldiste ndude pesemiseks kasutatavate reeglitega, samuti on véimalik
anuma pesemine néudepesumasinas.

ANUMA, KLAASKAANE JA AKSESSUAARIDE PUHASTAMISE KORD

e Enne puhastamist lllitage multikeetja vooluvérgust valja.

Veenduge, et seade oleks taiesti jahtunud.

Téhtis! Enne toiduvalmistamise anuma puhastamist eemaldage see seadmest.

Kui toidujdagid on kastruli kulge kleepunud, leotage seda enne puhastamist.

Kasutage ndudepesuvahendit, pehmet ndudepesukdsna seadme komplekti kuuluvate anuma, lusika, kulbi, auruti

mahuti puhastamiseks. Lubatud on anuma ning auruti mahuti pesemine néudepesumasinas.

o Multikeetja klaaskaane pesemiseks tuleb kaivitada aurutamise reziim. Kdigepealt valage anuma pohja klaas vett, lisage

tukike sidrunit voi pigistage sellest mahl valja. Lulitage seade 15 minutiks sisse reziimis “AURUTAMINE”. Nadd voib

kaane pinna rasvast ning kondensaadist korralikult puhtaks pesta. Plhkige kaant pehme kasnaga nbudepesugeeliga,
peske vaht maha.

Ettevaatust! Arge tehke marjaks avamissdlme, et niiskus ei satuks korpusesse.

Arge peske seadet veejoa all!

Arge kastke seadet vette!

Multikeetja sise- ja valispinna ning juhtimispaneeli pugastamiseks kasutage pehmet, niisket lappi.

Loputage, puhkige puhtaks ning kuivatage kdik seadme osad.

Hoidke multikeetja ning koik selle osad puhtana.

Enne kasutamist ning sailitamist veenduge, et kdik seadme osad oleksid puhtad ja kuivad.
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EEMALDATAVA AURUKLAPI PUHASTAMINE

Eemaldage klapp, vajutades sellele seestpoolt.

Eemaldage silikoonist kate ning votke klapp osadeks lahti, pddrates alust.

Peske klappi ja katet puhta veega ning pihkige kuiva salvrati voi ratikuga.

Asetage klapi Ulemine osa alusele, pddrake seda, seejarel asetage silikoonkate klapile.
Asetage klapp tagasi kohale.

RIKETE KORVALDAMINE

Veateate ilmumisel displeile eemaldage seade vooluvdrgust ning laske sellel jahtuda. Juhul kui korduval
sisselllitamisel veateade ei kao, pé6érduge teeninduskeskusesse.

X

== Antud simbol tootel, pakendil ja/vbi saatedokumentatsioonis tdhendab, et kasutatud elektrilisi ja elektroonilisi
tooteid ja patareisid ei tohi ara visata koos tavaliste olmejaatmetega. Need tuleb anda &ara spetsialiseeritud
vastuvotupunktidesse.

Taiendava informatsiooni saamiseks olemasolevatest jaatmete kogumise susteemidest podrduge kohalike
véimuorganite poole.

Oige utiliseerimmHe aitab hoida kokku hinnalisi ressursse ning ennetada vdimalikku negatiivset méju inimeste tervisele

ja Umbritseva keskkonna olukorrale, mis vdib tekkida jaatmete ebadige kaitlemise tulemusel.

MPOrPAMMA PROGRAMM TEMPERATUUR | SEADISTATUD | AJA AJA
AEG, MIN. SEADISTAMISE | SEADISTAMISE
INTERVALL, MIN. | SAMM, MIN

MOW PELIENT MINU RETSEPT | 40-150°C 30 10-600 5
PKAPKA PRAADIMINE 150°C 10 5-60 5
NECEPT MAGUSTOIT 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA AURUTI 102°C 10 5-60 5
TYLEHWVE HAUTAMINE 100.5°C 60 10-120 5
BbIMEYKA KUPSETAMINE 150°C 50 10-120 5
BAPKA KEETMINE 100.5°C 60 10-120 5
ONALBMU PANNKOOGID 140°C 50 10-120 5
NorypT JOGURT 40°C 480 30-600 30
coyc KASTE 100.5°C 60 10-120 5
KPYMbI TANGUD 99°C 20 10-120 5
BNAHLIVPOBAHME| BLANSEERIMINE | 150°C 5 5-20 5
TOMINEHUE HAUTAMINE 99°C 150 30-600 30
MMUHTBEWH HOOGVEIN 99°C 20 10-120 5
MOJTOYHASA KALLA | PIIMAGA PUDER | 65°C 50 10-120 5
XINEB LEIB 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP FRITUUR 150°C 30 10-120 5
ANLO MUNA 102°C 20 10-120 5
KOMMNOT KOMPOTT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPOS3KA SULATAMINE 60°C 20 10-120 5
PA3OIPEB SOOJENDAMINE | 140°C - - -
TBOPOI KOHUPIIM 55 - 60°C 120 30-600 30
MACTA PASTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHbLE MOOS 100.5°C 60 10-120 5
BOBOBbIE OAD 102°C 60 10-120 5
XONOAOEL SULT 100.5°C 120 30-600 30

I:I_ETO§ANAS INSTRUKCIJA
DROSIBAS NOTEIKUMI
e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairitos no bojajumu radiSanas lietoSanas

laika.

e Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noraditi uz izstradajuma, atbilst elektrotikla

parametriem

19

SC-MC410S24




IM016

Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materialus zaudé&jumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.

Izmantot tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rupnieciskai izmanto$anai.

Vienmeér atslédziet ierici no elektrotikla, ja JUs to neizmantojat.

Nepielaujiet Gdens nok|tSanu uz baroSanas pamatnes.

Neizvietojiet ierici vai elektrovadu ddent vai kada citd Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no
elektrotikla un pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spé&jas un droSibu pie kvalificEétiem specialistiem.
lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazemunatam fiziskam, emocionalam vai
intelektualam spé&jam vai personam bez dzives pieredzes vai zindSanam, ja vinas nekontrolé vai neinstrué ierices
lietoSana persona, kas atbild par vinu droSibu.

Béerni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici.

Sekojiet I1dzi, lai elektrovads nepieskartos klat asam malam un karstam virsmam.

Lai atslégtu ierici no elektrotikla, velciet aiz kontaktdakSas, nevis aiz vada aiz vada.

lericei stabili jaatrodas uz sausas lidzenas virsmas. Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam, ka ari siltuma avotu (piem.
elektrisko plitinu), aizkaru tuvuma un zem piekaramiem plauktiem.

Nekad neatstéjiet ieslégtu ierTci bez uzraudzibas.

priekSmetus.

Nedarbiniet multivares ierici ar tukSu trauku.

Neizmantojiet ierici bez trauka.

Nelieciet produktus tieSi uz multivares ierices pamatnes, izmantojiet trauku.

Neaizvietojiet trauku ar citu konteineri.

Neizmantojiet metala priekSmetus, kas var ieskrapét trauku.

Trauka parklajums var pakapeniski nodilt, tapéc ar to ir jaapietas saudzigi.

Izmantojiet pagatavoS$anas receptes.

Multivares ierices nepienaciga uzturéSana tiriba var izraistt virsmas nodilumu, kas var nelabvéligi ietekmét ierices
darbibu un radit potencialus draudus lietotajam.

Izmantojot pagarinataju parliecinieties, ka kabela maksimali pielaujama jauda atbilst ierices jaudai.

Uzmanibu! Darbibas laika ierice sasilst! Gadijuma, ja multivares ierices darbibas laika ir nepiecieSams kontakts ar to,
lietojiet virtuves cimdus.

Sargajiet seju un rokas no tvaika, kas izplast no varsta.

Neievietojiet metala vai citus priekSmetus izplides varsta vai jebkuras citas izstradajuma dalas.

Neapklajiet multivares ierices vaku ar dvieliem vai citiem priekSmetiem.

lerice paredzéta tikai Gdens uzsildiSanai. Aizliegts izmantot citiem mérkiem, tas var radtt ierices bojajumus.
Necentieties patstavigi labot ierici vai nomaintt jebkadas detalas. lerices bojdjuma gadijuma dodieties uz tuvako
Servisa centru.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0°C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas apstaklos ne
mazak ka 2 stundas.

RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu bridinajuma ieviest izstradajuma konstrukcija nelielas izmainas, kas buatiski
neietekmé ta droSibu, darbspéju un funkcionalitati.

e RazoSanas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka art pavaddokumentos.

UZSTADISANA

Parliecinieties, ka multivares ierices iekSpusé nav iepakojuma materialu un nepiederosu priekSmetu.
Parbaudiet, vai transportéSanas laika nav bojats vaks, korpuss, papildu piederumi, nonemamais trauks.
Gadijuma, ja tiek atklati jebkadi defekti, nedarbiniet ierici, griezieties pie pardevéja vai servisa centra.
Novietojiet ierici uz sausas, ltldzenas un karstumizturigas virsmas.

Nenovietojiet ierici degoSu materialu, spragstvielu un pasuzliesmojoSu gazu tuvuma.

Nenovietojiet ierici blakus gazes vai elektriskai pltij, ka arT citiem siltuma avotiem.

Nenovietojiet ierici tieSa sienas vai mébeju tuvuma.

Uz multivares ierices neko nelieciet.

Multivares ierici nedrikst ievietot skapi. lerices normalai darbibai janodroSina briva telpa ventilacijai: ne mazak ka 20
cm no aug$as, 10 cm no mugurpuses un ne mazak ka 5 cm no saniem.

e Trauka iekSpusé atrodas mérskala ar proporcijam putraimiem un Gdenim.

DARBIBA

Vispirms noslaukiet trauku, silditaja virsmu un multivares ierices iekSpusi.

lelejiet trauka Gdeni un ielieciet produktus. Nepiepildiet ierices trauku vairak ka par 3/5 no ta apjoma. Gatavojot
produktus, kuri médz uzbriest karsta GdenT (risi, sausie darzeni) vai puto, nepiepildiet katlu vairak ka par pusi no ta
apjoma. Vienlaikus kopégjais produktu un Gdens apjoms nedrikst bt mazaks par 1/5 no trauka pilna apjoma.

levietojiet trauku multivares ierice.

Aizveriet vaku I1dz klikSkim.

Sagatavojiet ingredientus atbilstoSi receptei, ievietojiet tos ierices trauka. Sekojiet, lai visi ingredienti (tai skaita
Skidrums) atrastos zemak par maksimala [Tmena atzimi trauka iekSpusé un ne zemak par minimala [Tmena atzimi.
levietojiet trauku multivares ierices korpusa, parliecinieties, ka trauks ciesi saskaras ar sildelementu.

Aizveriet multivares ierices vaku un pievienoijiet ierici elektrotiklam. Displejs aktivésies (ieslégsies apgaismojums).
Gatavojot dazus produktus (pieméram, makaronus, pelmenus u.c.), veidojas putas. Lai novérstu Skidruma izlieSanos
no trauka, atveriet vaku dazas minites péc produktu ievietoSanas verdo$a tdent un nonemiet putas.

Multivares katls ir aprikots ar programmas saglabasanas funkciju elektribas atslég$anas gadijumam (Iidz 7 minatém).
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PROGRAMMAS IZVELE

e Izvélieties programmu, piespieZot pogu IZVELNE tik reizes, cik nepiecieSams. Izvéléta programma tiks atziméta ar
apgaismojumu.

e Péc dazam sekundém programma saks darbibu saskana ar ieprieks iestatitajiem laika un temperatiras parametriem
(atrodami tabula).

FUNKCIJA "MANA RECEPTE"

e Ja vélaties pagatavot édienu ar saviem temperatdras un laika iestatijumiem, izmantojiet programmu Mana recepte. Sim
nolikam vispirms izvélieties temperatiru ar pogu TEMPERATURA un tad ar pogu "+" un "-" palidzibu ievadiet
nepiecieSamo gatavoSanas laiku.

o Noklus€juma temperatdra ir 100°C, noklus&juma laiks — 30 minates. Temperatiras reguléSanas solis —10.

e Var izvéléties 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Laika reguléSanas
intervals ir 10-600 mindtes. Laika reguléSanas solis ir 5 minidtes. Péc ievadiSanas, 5 sekunzu laika ierice saks darbibu.

e NepiecieSamibas gadijuma jas varat mainit jebkuras gatavoSanas programmas laiku un temperatiru saskana ar savu
personigo recepti.

e Izvélieties programmu. Piespiediet pogu TEMPERATURA un tad ar pogu "+" un "-" palidzibu ievadiet gatavo3anas
temperaturu tam programmam, kuram ir paredzéta manualas reguléSanas iespéja. Ja vélaties mainitt laiku, tad péc
programmas izvéles ar pogu "+" un "-" palidzibu izmainiet laiku (ja tas ir iesp&jams Sai funkcijai).

e Péc dazam sekundém programma saks darbibu.

TEMPERATURAS UZTURESANAS FUNKCIJA

e Péc gatavoSanas beigdm atskanés signals un ieslégsies uzsildiSanas funkcija tdm programmam, kuram ta ir
paredzéta.

e ST funkcija lauj uzturét gatava édiena temperatlru 70-75°C limenT 24 stundas. leslédzoties automatiskas uzsildisanas
funkcijai, iedegsies pogas UZSILDISANA/ATCELSANA indikators un displeja saksies darbibas laika skaitiSana Saja
rezZima.

e NepiecieSamibas gadijuma uzsildidanu var ieslégt manuali, piespiezot pogu UZSILDISANA/ATCELSANA.

e Automatiskas uzsildianas izslég$anai funkcijas darbibas laika piespiediet pogu UZSILDISANA/ATCELSANA. Pogas
indikators nodzisis, laika skaitiSanas indikacija displeja izbeigsies.

e Automatiskas uzsildi$anas funkcija nav aktiva programma CEPSANA, JOGURTS un MAIZE.

ATCELSANAS FUNKCIJA

e GatavoSanas izbeig8anai, programmas mainai, automatiskas uzsildiSanas atcelSanai piespiediet pogu
UZSILDISANA/ATCELSANA.

STARTA ATLIKSANAS FUNKCIJA

o Lielakai ertibai multivares ierice ir aprikota ar starta atlikSanas funkciju, kas dod iespéju sakt gatavoSanu izvélétaja
programma noteiktaja laikd. GatavoSanas sakuma laiku var atlikt no 10 minGdtém hdz 24 stundam (minimalais
reguléSanas solis ir 1 mindte).

o |zvélieties nepiecieSamo automatisko gatavoSanas programmu vai ievadiet parametrus manuali, ja tas ir iesp&jams.

e Piespiediet pogu STARTA ATLIKSANA, ievadiet nepiecie$amos starta atlik§anas parametrus.

e Izvéléta programma izbeigs darbibu jlisu noteiktaja laikd un péc programmas darbibas beigam ieslégsies uzsildisSanas
rezims.

UZSILDISANAS FUNKCIJA

e Multivares ierici var izmantot arf gatavu, bet aukstu &dienu uzsildi$anai. Sim nolikam gatavo édienu ielieciet ierices
trauka un ievietojiet multivares ierices korpusa, aizveriet vaku, piespiediet un turiet pogu UZSILDISANA/ATCELSANA
[Tdz skanas signalam.

e Péc kada laika sildelementa temperatira pacelsies I1dz 60-75°C, un $ada temperatiira tiks uzturéta 24 stundu laika.

o Neskatoties uz to, ka multivares ierice var saglabat &dienus karstus 24 stundas, razotajs neiesaka atstat edienus

_uzsildita stavokli ilgak par 3 stundam, jo tas var ietekmét édienu gar$u un uzturipa$ibas.

TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tiriSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla. Izmantojiet mikstu audumu un maigus mazgasanas
[Tdzek|us. lerici ieteicams tirtt uzreiz péc lietoSanas. Pirms multivares katla pirmas izmantoSanas ieteicam uzvarit taja
adeni, kuram pievienota puses citrona sula, programma Zupa.

e Korpusa tiriSana veicama péc nepiecieSamibas, saskana ar vispargjiem noteikumiem un atkariba no korpusa netiribas
pakapes.

e lesakam tirt un mazgat ierices trauku saskana ar visparéjiem trauku mazgasanas noteikumiem. lerices trauku drikst
mazgat ar trauku mazgajamaja masina. o

TRAUKA, STIKLA VAKA UN PIEDERUMU TIRISANAS KARTIBA

¢ Pirms tirianas atvienojiet multivares ierici no elektrotikla.

Parliecinieties, ka ierice ir pilnigi atdzisusi.

Svarigi! Pirms gatavoSanas trauka tirisanas iznemiet to no ierices.

Ja katlam ir pielipuSas édiena atliekas, iemérciet to pirms tiriSanas.

Komplekta ietilpstoSa gatavoSanas trauka, karotes, smelama kausa, tvaicéSanas trauka tiriS8anai lzmantojiet trauku

mazgasSanas lidzekli un mikstu sukli. GatavoSanas trauku un tvaicéSanas trauku drikst mazgat trauku mazgajamaja

masina.

e Multivares ierices stikla vaka mazgaSanai izmantojiet tvaicéSanas rezimu. Vispirms trauka ielejiet glazi Gdens,
pievienojiet citrona gabalinu vai izspiediet no ta sulu. Uz 15 minGtém ieslédziet ierici rezima TVAICESANA. Tas lauj
kvalitativi attirit vaka virsmu no taukiem un kondensata.

o Nomazgajiet vaku ar mikstu stkli un trauku mazgasanas Zeleju, noskalojiet putas.

e Uzmanigi! Nesaslapiniet atvérSanas mezglu, lai korpusa neiek|ttu mitrums.

o Nemazg3jiet ierici zem tdens striklas!
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Multivares ierices iekS€jas un argjas virsmas, vadibas panela tiriSanai izmantojiet mikstu mitru lupatu.

[ ]
[ ]
o Labi noskalojiet, noslaukiet un nozavejiet visas ierices dalas.
[ ]
[ ]

Sekojiet ierices un visu tas sastavdalu tiribai.
Pirms izmantoSanas un glabasanas parliecinieties, ka visas ierices dalas ir tiras un sausas.
NONEMAMA TVAIKA VARSTA TIRISANA

BOJAJUMU NOVERSANA
e Ja displeja paradas informacija par klidu, atvienojiet ierici no elektrotikla un |aujiet tai atdzist. Ja péc atkartotas
ieslegSanas klodas indikators nepazid, vérsieties servisa centra.

Nonemiet varstu, uzspiezot uz ta no iekSpuses.

Nonemiet silikona uzliku un izjauciet varstu, pagrieZzot pamatni.
Nomazgajiet varstu un uzliku ar tiru ddeni un noslaukiet ar sausu salveti vai dvieli.
Uzlieciet varsta augSdalu uz pamatnes, pagrieziet, péc tam uzlieciet uz varsta silikona uzliku.
e levietojiet varstu atpaka| tam paredzétaja vieta.

= Sis  simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka nolietotus elektro- vai
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienemSanas punktos.
Lai iegltu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties vietéja pasvaldiba.

Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iespéjamo negativo ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas rikoSanas ar atkritumiem rezultata.

NMPOrPAMMA PROGRAMMA | TEMPER | IEPRIEKS LAIKA LAIKA
ATURA IESTATITAIS REGULESANAS REGULESANAS
GATAVOSANAS INTERVALS, MIN. SOLIS, MIN.
LAIKS, MIN.
MOW PELIENT MANA 40-150°C | 30 10-600 5
RECEPTE
YKAPKA CEPSANA 150°C 10 5-60 5
JECEPT DESERTS 140°C 10 10-120 5
MAPOBAPKA TVAICESANA | 102°C 10 5-60 5
TYWEHWE SAUTESANA 100.5°C 60 10-120 5
BbIMEYKA MIKLAS 150°C 50 10-120 5
IZSTRADAJUM
|
BAPKA VARISANA 100.5°C 60 10-120 5
ONAALU PANKUKAS 140°C 50 10-120 5
NoryeT JOGURTS 40°C 480 30-600 30
CovYyC MERCE 100,5°C 60 10-120 5
KPYMbI PUTRAIMI 99°C 20 10-120 5
BITAHLLMPOBA | APPLAUCESA | 150°C 5 5-20 5
HUE NA
TOMINEHUE SUTINASANA | 99°C 150 30-600 30
rMWHTBEWH KARSTVINS 99°C 20 10-120 5
MONOYHASA PIENA PUTRA | 65°C 50 10-120 5
KALLA
XINEB MAIZE 140°C 60 10-120 5
OPUTIOP FRITESANA 150°C 30 10-120 5
ANLO OLAS 102°C 20 10-120 5
KOMMNOT KOMPOTS 102°C 30 10-120 5
PA3BMOPO3KA | ATKAUSESAN | 60°C 20 10-120 5
A
PA3OIPEB UZSILDISANA | 140°C - - -
TBOPOI BIEZPIENS 55-60°C | 120 30-600 30
MACTA MAKARONI 102°C 30 10-120 5
BAPEHbLE IEVARTJUMS 100,5°C 60 10-120 5
BOBOBbIE PAKSAUGI 102°C 60 10-120 5
XONOJEL GALERTS 100,5°C 120 30-600 30
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VARTOTOJO INSTRUKCIJA
SAUGUMO PRIEMONES

Prietaiso gedimams iSvengti prieS pirmajj naudojimg atidzZiai perskaitykite Sig instrukcija.

Pries jjungdami prietaisg pirmg kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos atitinka tinklo
parametrus.

Neteisingai naudodamiesi gamuHiu, Jas galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

Naudoti tik buitiniams tikslams. Prietaisas néra skirtas pramoniniam naudojimui.

Nesinaudodami prietaisu, visada iSjunkite jj i$ elektros tinklo.

Neleiskite vandeniui patekti ant Sildymo pagrindo.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscius. |vykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite jj i$
elektros tinklo ir kreipkités j kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

Prietaisas néra skirtas naudotis Zmonéms (jskaitant vaikus), turintiems sumazeéjusias fizines, jausmuHes ar protines
galias; arba jie neturi patirties ar Ziniy, kai asmuo, atsakingas uz tokiy Zmoniy saugumg, nekontroliuoja ar
neinstruktuoja juy, kaip naudotis Siuo prietaisu.

Vaikus butina kontroliuoti, kad jie nezaisty Siuo prietaisu.

Pasirpinkite, kad elektros laidas neliesty astriy kampy ir karsty pavirsiy.

Traukdami kiStukg i$ elektros lizdo, niekada netempkite laido.

Prietaisas turi tvirtai stovéti ant sauso lygaus pavirSiaus. Nestatykite virdulio ant karSty pavirSiy bei Salia Silumos
Saltiniy (pvz., elektriniy virykliy), uzuolaidy ir po pakabinamosiomis lentynomis.

Niekada nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Neleiskite vaikams naudotis prietaisu be suaugusiujy prieziaros.

Gary puoda naudokite tik gamunti maistg. Jokiu bidu nedziovinkite jame drabuziy, popieriaus ar kity daikty.

Nejjunkite gary puodo, kai tuscias jo dubuo.

Nenaudokite gary puodo be dubens.

Nedékite produkty tiesiogiai ant gary puodo dugno, naudokités dubeniu.

Nekeiskite dubens kitu indu.

Nenaudokite metaliniy daikty, kurie galéty pazeisti duben;.

Specialigja danga padengtas dubens pavirSius palaipsniui gali nusitrinti. Todél batina atsargiai juo naudotis.
Vadovaukités maisto paruoSimo receptais.

Jei nesirtipinama, kad gary puodas buty Svarus, gali nusidévéti jo pavirSius. Tai gali turéti neigiamos jtakos prietaiso
eksploatavimui ir kilti pavojingos situacijos.

Naudojant ilgintuva, jsitikinkite, kad maksimali leidziama kabelio galia atitikty prietaiso galia.

Démesio! Naudojant prietaisa, jis jkaista! Jei naudojantis gary puodu batina prie jo liestis, mavékite virtuvines pirstines
ar naudokite kitas apsaugos priemones.

Saugokite veidg ir rankas nuo i$ sklendés iSeinanciyjy gary.

| iSleidimo sklende ar kitas gamuHio detales nedékite metaliniy ar kity daikty.

Gary puodo dangcio neuzdenkite ranksluosgiu ar kitais daiktais.

Nebandykite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba keisti jo detaliy. Atsiradus gedimams kreipkités | artimiausig
Serviso centra.

Jeigu gamuHys kai kurj laikg buvo laikomas zemesnéje nei 0°C temperatiroje, prie$ jjungdami prietaisg palaikykite jj
kambario temperatiroje ne maziau kaip 2 valandas.

GamuHtojas pasilieka teise be atskiro perspéjimo nezymiai keisti jrenginio konstrukcijg iSsaugant jo sauguma,
funkcionalumg bei esmunHes savybes.

Gamybos data nurodyta ant gamuHio ir (arba) pakuotéje, taip pat lydin€ioje dokumentacijoje.

MONTAVIMAS

|sitikinkite, kad gary puodo viduje nebdty jpakavimo medziagy ir pasaliniy daikty.

Patikrinkite, kad pervezimo metu nebity pazeistas dangtelis, korpusas, priedai, iSimamas dubuo.

Aptike bet kokiy defekty, nejunkite prietaiso, kreipkités j pardaveéjg arba buitinés technikos priezidros centra.

Prietaisg padékite ant sauso, lygaus ir kars¢iui atsparaus pavirSiaus.

Nedékite prietaiso Salia degiy, sprogiy medziagy ir savaime uzsideganciy dujy.

Nedékite prietaiso Salia dujy ar elektriniy virykliy, taip pat kity Silumos Saltiniy.

Nedékite prietaiso Salia sienos ar baldy.

Nieko nedékite j gary puoda.

Nereikéty déti gary puodo j spintele. Naudojantis prietaisu, batina uztikrinti laisvg oro prieigg - ventiliacija: ne maziau 20
cm. i$ virSaus, 10 cm. nuo galinés dalies ir ne maziau 5 cm. i$ Sono.

Naudojantis prietaisu pirmajj kartg, drégnu ir Svariu audiniu iSvalykite iSimamg dubenj, gary indg, matavimo inda,
Sauksta, vidine ir iSorine gary puodo dalis.

Ant vidinés dubens sienelés pavaizduota sglyginé kruopy ir vandens proporcijy skalé.

NAUDOJIMAS

Visy pirma, iSvalykite dubenj, Sildytuvo pavirSiy ir vidinj daugiafunkcinio puodo pavirsiy.

| dubenj jpilkite vandens ir jdékite produktus. NeuZpildykite daugiafunkcinio puodo tdrio daugiau nei 3/5 jo apimties.
Verdant produktus, kurie iSbrinksta karStame vandenyje (ryziai, dziovintos darzoveés) arba iSskiria putas, nepildykite
puodo daugiau nei pusé jo tdrio. Bendrasis produkty ir vandens tdris neturi bati mazesnis nei 1/5 bendrojo dubens
tario.

|dékite dubenj j daugiafunkcinj puoda.
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UZdarykite dangtelj, kol pasigirs spragteléjimas.

o Paruoskite ingredientus pagal recepta, jdékite juos j dubenj. Saugokite, kad visi ingredientai (jskaitant skystj) nevirSyty

didZiausios ribos vidiniame dubens pavirSiuje ir nebaty Zemiau minimalios ribos.

|statykite dubenj j daugiafunkcio puodo korpusa, jsitikinkite, kad jis glaudziai lie€iasi su Sildymo elementu.

Uzdarykite daugiafunkcio puodo dangtj ir jjunkite jj j elektros tinklg. Ekranas aktyvuojasi (jsijungia apSvietimas).

Gaminant kai kuriuos maisto produktus (pvz makaronai, koldinai ir tt) susidaro putos. Kad neiSsiliety i§ dubens,

atidarykite dangtj po keliy minu€iy nuo produkty pakrovimo j verdantj vandenj pradzios ir nuimkite putas.

e Daugiafunkcis puodas turi programos iSsaugojimo funkcijg nutrikus energijos tiekimui (iki 7 minuciy).

PROGRAMOS PASIRINKIMAS

e Paspausdami mygtuka "MENIU" reikalingg karty skaiciy, pasirinkite programg. Pasirinkta programa bus apSviesta.

¢ Po keliy sekundziy programa jsijungia pagal automatinius laiko ir temperatiros nustatymus (parodyta lenteléje).

»MANO RECEPTAS"

e Jei norite paruostii ,patiekalg pagal savo temperatiros ir laiko nustatymg®, naudokite programg ,Mano receptas®.
Norédami tai padaryti, pirmiausia pasirinkite temperatirg TEMPERATUROS mygtuku ir mygtukais ,+¢, ,-“ nustatykite
reikiamg paruosimo laika.

o AutomatiSkai nustatyta temperatira — 100°C, automatiSkai nustatytas laikas 30 minuciy. Temperatira nustatoma 10
laipsniy intervalu.

e JuUs galite pasirinkti 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Laiko
nustatymo intervalas 10-600 minuciy. Intervalas nustatant laikg - 5 minutés. Po nustatymo, per 5 sekundes, prietaisas
pradeda veikti.

o Jei reikia, galite pakeisti laikg ir temperatiirg bet kokioje gaminimo programoje pagal savo nuosava recepta.

e Pasirinkite programa. Paspauskite mygtukg ,TEMPERATURA® ir mygtukais ,+, ,-“ nustatykite gaminimo temperatirg
toms programoms, kurios turi galimybe nustatyti rankiniu bidu. Jei norite pakeisti laikg, pasirinke programa, pakeiskite
laikg mygtukais ,+“, ,-“ (jei tai jmanoma Siai funkcijai).
¢ Po keliy sekundZiy, programa pradeda veikti.

TEMPERATUROS PALAIKYMO FUNKCIJA

* Pasibaigus gaminimo laikui, pasigirs garsinis signalas ir jsijungs Sildymo funkcija, jeigu ji programoje numatyta.

e Si funkcija leidzia jums i$laikyti gatavus patiekalus 70-75°C temperaturOJe iki 24 valandy. Jjungiant automatinio
pasndymo funkcijg, uzsidega PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuko indikatorius ir ekrane pradedamas skaigiuoti laikas
Siame rezime.

e Jei reikia, pasildymas gali bati jjungtas rankiniu badu, paspaudziant PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuka..

e Norédami i$jungti automatinj pasildymg naudojimo metu, paspauskite PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtukg. Mygtuko
indikatorius uzges, laiko skai€iavimo indikacija ekrane sustos.

° Avutomatinio pasildymo funkcija neveikia naudojant programg. ,KEPIMAS*, ,JOGURTAS®, ,DUONA".

ATSAUKIMO FUNKCIJA

e Norédami sustabdyti gaminimg, pakeisti programa, atSaukti automatinj pasildyma, paspauskite PASILDYTI/ ATSAUKTI
mygtuka.

ATé)EUK'?'OS PRADZIOS FUNKCIJA

+ Siekiant didesnio patogumo daugiafunkciame puode jrengta atidétos pradzios funkcija, kuri suteikia galimybe pradéti
paruoSimg pagal pasirinktg programa nurodytu laiku. Atidéti paruoSimo pradzig galima nuo 10 minuciy iki 24 valandy
(minimalus keitimo intervalas 1 min.).

e Pasirinkite norimg automatine paruoSimo programg arba nustatykite parametrus rankiniu bddu, jei jmanoma.

e Paspauskite ,ATIDETA PRADZIA* mygtuka, nustatykite reikiamus atidétos pradZios parametrus.

e Programa bus baigta pagal Jusy pasirinktg laikg, ir po jos pabaigos jsijungia pasildymo rezimas.

PASILDYMO FUNKCIJA

¢ Daugiafunkcis puodas gali biti naudojamas paéildyti jau paruostus, taciau Saltus patiekalus. Norédami tai padaryti
patalpinkite gatavg patiekalg j dubenj, jstatykite jj j daugiafunkcio puodo korpusa, uZdarykite dangtj, paspauskite ir
laikykite nuspaude PASILDYTI/ ATSAUKTI mygtuka, kol i§girsite garsinj signala.

¢ Po kiek laiko kaitinimo elemento temperatira pakils iki 60-75°C ir §i temperatira bus palaikoma 24 valandas.

e Nepaisant to, kad daugiafunkcis puodas gali iSlaikyti patiekalus karStais 24 valandas, gamintojas nerekomenduoja
palikti patiekalus pasildytoje blisenoje daugiau nei 3 valandas, kadangi tai gali paveikti jy skonj ir maistines savybes.

VALYMAS IR PRIEZIURA

e PrieS pradédami valyti, jsitikinkite, kad prietaisas yra iSjungtas. Naudokite minkstg Sluoste ir Svelnius ploviklius. Mes
rekomenduojame valyti prietaisg nedelsiant po naudojimo. Prie§ naudojant pirmg kartg daugiafunkcj puoda,
rekomenduojame pavirinti pusés citrinos sul€iy su vandeniu pagal programg ,Sriuba“.

e Korpuso valymas atliekama esant reikalui, pagal bendrasias taisykles ir priklausomai nuo korpuso uztersimo laipsnio.

e Rekomenduojama valyti ir plauti dubenj laikantis bendryjy taisykliy, kurios taikomos plaunant indus, taip pat galima
plauti dubenj indaploveéje.

DUBENS, STIKLINIO DANGCIO IR PRIEDY VALYMO TVARKA

¢ Pries valant daugiafunkcj puodg atjungti nuo elektros tinklo.

o |sitikinkite, kad prietaisas atvéso visiskai.

Svarbu! Prie$ valydami gaminimo dubenj iSimkite jj i$ prietaiso.

Jei maisto liekanos prilipo prie dubens, pamerkite jj prie$ valyma.

Naudokite indy ploviklj, Svelnig kempine dubens, Sauksty, samtelio, garinimo dubens, esanciy prietaiso komplekte,

valymui. Leidziama plauti dubenj ir indg garinimui indaplovéje.
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Norédami nuplauti daugiafunkcio puodo stiklinj dangtj, jjunkite garinimo rezimg. Pirmiausiai, ant dubens dugno jpilkite
stikline vandens, pridékite citrinos gabaliukg arba iSspauskite sultis i$ jo. 15 minuciy jjunkite prietaisg ,GARINIMO*
rezime. Dabar jmanoma kokybiskai nuplauti dangc€io pavirSiy nuo riebaly ir kondensato.

Nuvalykite dangtj minksta kempine su geliu indams, nuplaukite putas.

Atsargiail Nesuslapinkite atidarymo elemento, kad drégmé nepatekty j korpusa.

Neplaukite prietaiso po tekancio vandens srove!

Nenardinkite prietaisg j vandenj!

Norédami iSvalyti daugiafunkcio puodo vidinius ir iSorinius pavirSius, valdymo pultus, naudokite minksta, drégng
Sluoste.

Gerai iSskalaukite, nutrinkite ir nusausinkite visas prietaiso dalis.

Laikykite Svariai daugiafunkcj puodg ir visus jo komponentus.

Prie$ naudojimg ir saugojima jsitikinkite, kad visos prietaiso dalys yra Svarios ir sausos.

NUIMAMO GARO VOZTUVO VALYMAS

Nuimkite voztuvg spausdami jj i$ vidaus.

Nuimkite silikono jdéklg ir iSardykite voztuvg, pasukdami jo pagrindag.

Praplaukite vozZtuvg ir jdéklg Svariu vandeniu ir nusluostykite sausu skuduréliu ar rank$luosciu.
Uzdékite virSutine voztuvo dalj ant pagrindo, pasukite, po to uzdékite ant voztuvo silikono jdékla.
|statykite voZtuva j vieta.

GEDIMY SALINIMAS

Kai pamatysite ekrane informacijg apie klaida, atjunkite prietaisg nuo tinklo ir leiskite jam atvésti. Jeigu pakartotinai
jjungus klaidos indikatorius neiSnyksta, kreipkités j techninio aptarnavimo centra.

X

== Sis simbolis ant gamuHio, pakuotéje ir (arba) lydingioje dokumentacijoje reigkia, kad naudojami elektriniai ir
elektroniniai gamuHiai bei baterijos neturéty bdti iSmetami (iSmestos) kartu su jprastinémis buitinémis atliekomis. Juos
(jas) reikéty atiduoti specializuotiems priémimo punktams.

Norint gauti papildomos informacijos apie galiojancias atlieky surinkimo sistemas, kreipkités j vietines valdzios
institucijas.

Teisingai utilizuojant atliekas, sutaupysite vertingy istekliy ir apsaugosite zmoniy sveikatg ir aplinkg nuo neigiamo
poveikio, galin€io kilti netinkamai apdorojant atliekas.

MPOrPAMMA PROGRAMA | TEMPER | NUSTATYT | NUSTATOMO LAIKO, LAIKO, MIN.
ATURA AS LAIKAS, | MIN. INTERVALAS NUSTATYMO
MIN. INTERVALAS

MOW PELIEMT MANO 40-150°C | 30 10-600 5
RECEPTAS

YKAPKA KEPIMAS 150°C 10 5-60 5

NECEPT DESERTAS | 140°C 10 10-120 5

MAPOBAPKA INDAS 102°C 10 5-60 5
GARINIMUI

TYWEHVE TROSKINIMA | 100.5°C 60 10-120 5
S

BbIMEYKA KEPINIAI 150°C 50 10-120 5

BAPKA VIRIMAS 100.5°C 60 10-120 5

ONALbMK BLYNAI 140°C 50 10-120 5

NOrypPT JOGURTAS | 40°C 480 30-600 30

coyc PADAZAS 100.5°C 60 10-120 5

KPYMbI KRUOPOS 99°C 20 10-120 5

BNAHLIVMPOBA | BLANSIRAVI | 150°C 5 5-20 5

HUE MAS

TOMINEHUE SUTINIMAS | 99°C 150 30-600 30

FMWHTBEWH KARSTAS 99°C 20 10-120 5
VYNAS

MOJIOYHASA PIENISKA 65°C 50 10-120 5

KALLIA KOSE

XNEB DUONA 140°C 60 10-120 5

SOPUTIOP GRUZDINIM | 150°C 30 10-120 5
AS

ANLO KIAUSINIS 102°C 20 10-120 5

KOMMOT KOMPOTAS | 102°C 30 10-120 5

PASMOPO3KA | ATSILDYMA | 60°C 20 10-120 5
S

PA3OIPEB PASILDYMA | 140°C - - -
S
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TBOPOI VARSKE 55-60°C | 120 30-600 30
MNACTA PASTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHbBE UOGIENE 100.5°C 60 10-120 5
BEOBOBbLIE ANKSTINIAI 102°C 60 10-120 5
XOnojeu SALTIENA 100.5°C 120 30-600 30

HASZNALATI UTASITAS )
FONTOS BIZTONSAGI INTEZKEDESEK

A készilék hasznalata el6tt, a készllék karosodasa elkeriilése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.

Els6 hasznalat el6tt ellenérizze, megfelelnek-e a terméken feltiintetett miiszaki adatok a villamos hal6zat adatainak.

A helytelen kezelés a készulék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznal6 egészségkarosodasahoz vezethet.
Csak otthoni hasznalatra, ne hasznalja nagytizemi célra.

Hasznalaton kivul muHdig aramtalanitsa a készuléket.

Viz ne kerlljon az aramforrast biztositd elemre!

Ne meritse a késziiléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal aramtalanitsa a
készuléket és, miel6tt ujra hasznalna azt, ellendrizze a készilék munkaképességét és biztonsagat szakképzett szereld
segitségével.

Ne hasznaljak a készlléket fizikai-, érzelmi-, illetve szellemi fogyatékos személyek, vagy tapasztalattal, elegendd
tudassal nem rendelkez6 személyek (beleértve a gyerekeket) fellgyelet nélkil, vagy ha nem kaptak a készilék
hasznalataval kapcsolatos instrukciot a biztonsagukért felelés személytél.

A késziilékkel valo jatszas elkerilése érdekében tartsa a gyermekeket felligyelet alatt.

Figyeljen arra, hogy a vezeték ne érintkezzen éles, vagy forro felllettel.

A készulék aramtalanitasa kdzben fogja a csatlakozodugét, ne huzza a vezetéket.

A készlléket szaraz, sima fellletre szilardan kell felallitani. Ne alitsa fel a készUléket forré fellletre, valamunt héforras
(villamos tlizhely) fliggony kozelében és fliggd polcok alatt.

Soha ne hagyja felligyelet nélkil a bekapcsolt teaféz6ét.

Felnéttek ellenérzése nélkil ne engedje gyereknek hasznalni a teaf6z6t.

Csak élelmiszer elkészitésére hasznalja a multifunkcids f6z6késziiléket. Soha ne szaritson benne ruhat, papirterméket
vagy egyéb targyat.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z6késziléket Ures f6z6edénnyel.

Ne hasznalja a multifunkcios f6z6késziiléket f6z6edény nélkul.

Ne rakja ki a termékeket kozvetlenil a multifunkcios f6z6késziilék aljara, hasznaljon f6z8edényt.

Ne helyettesitse a f6z6edényt mas edénnyel.

Ne hasznaljon fém targyakat, amelyek megkarcolhatjak a f6z6edényt.

A f6z8edény fellletének a bevonata fokozatosan lekophat, ezért hasznalja az edényt 6évatosan.

Kovesse a f6zési receptek elbirasait.

Ha a multifunkcids f6z6készilék nem lesz tisztan tartva, ez felszini kopashoz vezethet, ami hatranyosan
befolyasolhatja a miszer miikodését, és veszélyes lehet a felhasznald szamara.

Hosszabbité hasznalatakor, gy6z6djon meg rola, hogy a kabel megengedett maximalis teljesitménye megegyezik a
készllék teljesitbképességével.

Figyelem! Uzemeltetés kdzben a késziilék felmelegszik! A multifunkcios f6z6készilékkel vald szikségszerl érintkezés
esetén mikoddés kézben hasznaljon edényfogd kesztyiit vagy lekapcsolhaté fogantyut.

Védje arcat és kezeit a szelepen kiarado géztél.

Ne helyezzen fém vagy egyéb targyakat a kivezetd szelepbe, vagy a készllék barmely egyéb részébe.

Ne takarja le a multifunkcios f6z6készulék fedelét torlbkendével vagy egyéb targgyal.

Ne prébalja egyedil javitani a késziiléket, cserélni az alkatrészeket. Forduljon a kdzeli szervizbe.

Amennyiben a késziléket valamennyi ideig 0°C—nal taroltak, bekapcsolasa el6tt legalabb 2 6ran belll tartsa
szobah&mérsékleten.

A gyartonak jogaban all értesités nélkil masodrendi moédositasokat végezni a készilék szerkezetében, melyek
alapvet6en nem befolyasoljak a készullék biztonsagat, mikoddképessegét, funkcionalitasat.

A gyartasi id6 a terméken és/vagy a csomagolason, illetve a kisérd dokumentumokban talalhato.

ELOKESZULETEK

Gy6z8djon meg arrdl, hogy a f6z8edény nem tartalmaz csomagoléanyagot vagy idegen targyat.

Ellen6rizze, hogy nem sérllt-e meg széllitas soran a fedél, késziléktest, tartozékok, kivehetd f6z6edény.

Ha barmilyen hibat észlel, ne kapcsolja be a készlléket, forduljon az eladéhoz vagy szervizkdzpontba.

Helyezze a késziléket szaraz, egyenletes és héallo fellletre.

Ne helyezze a készlléket gyulékony anyagok, robbandanyagok, és éngyulladé gazforras kozelébe.

Ne helyezze a készliléket gaz- vagy elektromos tiizhely, és egyéb héforras kdzelébe.

Ne helyezze a terméket fal vagy butor kozelébe.

Ne rakjon semmit a multifunkciods f6z6készllék tetejére.

A multifunkcios fé6z6késziléket ne helyezze szekrénybe. A készilék normal mikddéséhez elegendd helyet sziikséges
biztositani szell6zés céljabdl: legalabb 20 cm fentrdl, 10 cm a hatso fal feldl, és legalabb 5 cm az oldalsoé falaktol.
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e Elsd hasznalat el6tt tisztitsa meg a kivehetd f6z8edényt, gb6zfé6z6-tartalyt, mérépoharat, kanalat, a multifunkcios
f6z6készulék belsd és kilsé részeit tiszta nedves torl6kenddvel.

o Af6z6edeény belsé falan meg van jelenitve egy feltételes aranyskala a viz és gabonafélék szamara.

MUKODES

e Elsésorban tordlje meg a f6z6edényt, a melegitéelem felliletét és a multifunkcios f6z6késziilék bels6 felliletét.

e Ontsén vizet és helyezze a termékeket a f6z6edénybe. Ne téltse meg a fézéedényt tdbb mint 3/5 részre. Amennyiben
olyan termékeket hasznal, amelyek forré vizben megduzzadnak (rizs, szaritott z6ldség) vagy habot képeznek,
legfeljebb félig toltse meg a féz6edényt. Emellett, a termékek és a viz Osszértéke ne legyen kevesebb a f6z6edény
teljes Grtartalma 1/5 részénél.

¢ Helyezze a f6z6edényt a multifunkcids f6z6készilék belsejébe.

e Zarja le a fedelét kattanasig.

MUKODES

o Készitse el6 a hozzavaldkat a receptnek megfeleléen, helyezze 6ket a f6z6edénybe. Figyeljen oda, hogy az 6sszes
hozzavalé (beleértve a folyadékot is) ne Iépje tul a f6z6edény belsd feliletén talalhatd skala maximalis szintjét, és ne
legyen a minimalis szint alatt.

o Helyezze a f6z6edényt a multicooker belsejébe, gy6z6djon meg arrdl, hogy szorosan érintkezik a melegitéelemmel.

e Zarja le a multicooker fedelét és aramositsa azt. A kijelz6 aktivalédik (kigydl a belsé vilagitas).

o Egyes termék elkészitésekor (példaul: tészta, husos derelye, stb.) hab képzddik. A hab kifutasanak elkerilése
érdekében néhany perc mulva a termékek forré vizbe vald berakasa utan nyissa fel a fedét és szedje le a habot.

¢ A multicooker programmegé&rzés funkciéval van ellatva, amely aramsziinet esetén megérzi a beallitott f6zési programot
(7 percen beldl). )

PROGRAM KIVALASZTASA

e Megnyomva a MENU gombot megfelelé6 mennyiségszer valasszon programot. A kivalasztott programot kivilagitas jelzi.

¢ Néhany masodperc mulva a program mikodni kezd az eredetileg beallitott id6- és hémérséklet-beallitasokkal (lasd a
tablazatban).

SAJAT RECEPT

e Amennyiben sajat h6mérseklet- és id6érték-beallitas alkalmazasaval kivan ételt késziteni, hasznalja a Sajat recept

programot. Ennek érdekében valasszon hémérsékletértéket a HOMERSEKLET gomb segitségével és a +, — gombok

segitségével allitsa be a sziikséges fézési id6t.

Az eredetileg beallitott h6mérséklet: 100°C, f6zési idd: 30 perc. Homérséklet-beallitas 1épése: 10.

e Elérheté hémérsékletértékek: 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C.
Id6érték intervallum: 10-600 perc. Id8beallitas |épése: 5 perc. A beadllitas utan 5 masodpercen belll a készilék
mikodni kezd.

o Sziikség esetén modosithatja barmely program id6- és hémeérsékletérték beallitasait sajat receptjiének megfeleléen.

e Valasszon programot. Nyomja meg a HOMERSEKLET gombot és a +, — gombok segitségével adja meg a
hémérseékletértéket azon programoknal, amelyeknél lehetséges a kézi beallitds. Amennyiben a program kivalasztasa
utan kivanja moédositani a fézési id6t, tegye ezt a +, — gombok segitségével (amennyiben ez lehetséges ennél a
programnal)

e Nehany masodperc mulva a program mikédni kezd.

HOMERSEKLET FENNTARTASI FUNKCIO

o A fézési folyamat végén elhangzik egy hangjel és bekapcsol a melegités funkcié azoknal a programoknal, ahol ez eld
van iranyozva.

e Jelen funkcid lehetéséget nyujt fenntartani a készétel hémérsékletét 70-75°C fokon 24 6ran belil. Az automatikus
melegités funkcié bekapcsolasakor kigydl a MELEGITES/ TORLES gomb indikatora és a kijelzén elkezdédik az idé
visszaszamlalasa.

e Sziikség esetén a melegités kézi bekapcsolassal is aktivalhaté a MELEGITES/ TORLES gomb segitségével.

e Az automatikus melegités miikddés kdzbeni kikapcsolasa érdekében nyomja meg a MELEGITES/ TORLES gombot. A
gomb kivilagitasa megsziinik, a kijelzén lathato idd visszaszamlalas leall.

e Az automatikus melegités funkcié nem aktiv a SUTES, JOGHURT és KENYER programoknal.

TORLES FUNKCIO

e A fézési folyamat leadllitasa, a programmodositas, az automatikus melegités torlése érdekében nyomja meg a
MELEGITES/ TORLES gombot.

ELHALASZTOTT START FUNKCIO

+ Még konnyebb hasznalat érdekében a multicooker elhalasztott start funkcidval van ellatva, amely lehetévé teszi a
fézési folyamatot meghatarozott idében elkezdeni. A f6zési folyamat min. 10 perc és max. 24 6rara halaszthato el
(minimalis lépés: 1 perc).

o Valasszon megfeleld automatikus f6zési programot vagy végezzen kézi beallitast, amennyiben ez a funkcio elérhetd.

e Nyomja meg az ELHALASZTOTT START gombot, adja meg a szliikséges elhalasztasi id6értéket.

e A kivalasztott program az On altal megadott idében fejezi be miikédését, miutan bekapcsol a melegités lizemmad.

UTANMELEGITES FUNKCIO

e A multicooker készételek utanmelegltesere is alkalmas. Ennek érdekében helyezze a készételt a f6z6edénybe,
helyezze a fozoedenyt a késziilékbe, zarja le a fed6t, nyomja meg és tartsa lenyomva a MELEGITES/ TORLES
gombot, amig elhangzik a hangjel.

e Egy bizonyos iddn belll a melegitéelem felmelegszik 60-75°C fokig és ez a hémérséklet 24 éran belll lesz fenntartva.

¢ Annak ellenére, hogy a multicooker képes 24 éran belll melegen tartani az ételt, a gyarté nem ajanlja 3 6ranal tovabb
melegen tartani az ételt, mivel ez negativ kihatast gyakorolhat az étel iz- és tapértékére.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készilék aramtalanitva van. Hasznaljon puha térl6kendét és lagy hatasu
mosogatdszert. Tisztitsa a készlléket nyomban a felhasznalas utan. A multicooker elsé hasznalata elétt ajanlatos a
Leves programon felf6zni egy fél citrom levét vizzel.

o A késziléktest sziikség esetén tisztitandd, az altalanos szabalyoknak megfeleléen és a szennyezettség fliggvényében.

o A f6z6edényt tisztitsa az edények mosogatasara érvényes altalanos szabalyoknak megfeleléen, mosogatogépben is
tisztithato.

A FOZOEDENY, UVEGFEDEL ES TARTOZEKOK TISZTITASA

o Tisztitas el6tt aramtalanitsa a multicookert.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a készllék teljesen kihilt.

Fontos! A f6z6edény tisztitasa el6tt vegye ki azt a készllékbél.

Amennyiben az ételmaradék raszaradt a f6z6edény falara, aztassa be azt tisztitas el6tt.

A készletben talalhatd féz6edény, kanal, mer6kanal, g6zf6z6edény tisztitasara hasznaljon mosogatészert és puha

szivacsot. A f6z6edény és gb6zf6z6edény mosogatdgépben is moshaté.

e A multicooker Uvegfedelének tisztitasa erdekében kapcsolja be a g6zf6z6 lizemmoddot. Ontsén az edény aljara egy

pohar vizet, adjon hozza egy darab citromot vagy nyomja ki a levét. 15 percre kapcsolia be a GOZON FOZES

lUzemmodot. Ezek utan a fedél kdnnyen megtisztithatd a zsirtdl és kondenzatumtol.

Toérolje meg a fed6t mosogatdszeres puha szivaccsal és mossa le a habot.

Figyelem! Ne engedije, hogy nedvesség érje a nyitasi elemet, nehogy viz kerlljon a késziiléktest kozepébe.

Ne mossa a késziléket vizsugar alatt!

Ne meritse vizbe a készuléket!

A multicooker belsé- és kulsé fellilete, vezérlépad tisztitasara hasznaljon nedves puha térl6kendét.

Alaposan odblitse le, tordlje szarazra a készllék 6sszes részét.

Tartsa tisztan a multicookert és tartozékait.

Hasznalat és tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a keszllek részei tisztak eés szarazok.

LEVEHETO GOZSZELEP TISZTITASA

Vegye le a szelepet ugy, hogy megnyomja azt belulrél.

Vegye le a szilikon boritét és szerelje szét a szelepet ugy, hogy elforditsa az alapzatot.

Mossa meg a szelepet és boritot tiszta vizben, torélje szarazra t6rl6kendd vagy szalvéta segitségével.

Helyezze fel a szelep fels6 részét az alapzatra, forditsa el, tovabba helyezze fel a szelepre a szilikon boritot.

e Helyezze a szelepet vissza a helyére.

HIBAELHARITAS

e Amennyiben a kijelz6n meghibasodasra utald jelzés jelenik meg, aramtalanitsa a készlléket és hagyja kihdlni.
Amennyiben ismételt bekapcsolas esetén a meghibasodasrdl szol6 jelzés nem tinik el, forduljon szervizbe.

o

mmm 7 3 jel a terméken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentumokon azt jelenti, hogy ezeket a hasznalt villamos
és elektronikus termékeket és elemeket tilos az altalanos haztartasi hulladékkal kidobni. E targyakat specialis befogado
pontokban kell leadni.

A hulladékbefogadé rendszerrel kapcsolatos kiegészité informaciéért forduljon a helyi illetékes hatésaghoz.

A megfelel6 hulladékkezelés segit megbrizni az értékes erdforrasokat és megelézheti az olyan esetleges negativ
hatasokat az emberi egészségre és a kornyezetre, amelyek a nem megfeleld hulladékkezelés kovetkeztében
felmerulhetnek fel.

MPOrPAMMA | PROGRAM | HOMERSE | EREDETI IDOERTEK IDOBEALLITAS
KLET IDOBEALLITAS, INTERVALLUM, PERC | LEPESE, PERC,
PERC

MOW PELIENT SAJAT 40-150°C 30 10-600 5
RECEPT

YKAPKA SUTES 150°C 10 5-60 5

OECEPT DESZERT 140°C 10 10-120 5

MAPOBAPKA GOzF6zH | 102°C 10 5-60 5

TYLWEHWE PORKOLES | 100.5°C 60 10-120 5

BbIMNEYKA SUTEMENY | 150°C 50 10-120 5

BAPKA FOZES 100.5°C 60 10-120 5

ONnAQbMU TARKEDLI | 140°C 50 10-120 5

NoryeT JOGHURT | 40°C 480 30-600 30

coyc MARTAS 100.5°C 60 10-120 5

KPYMbI DARAK 99°C 20 10-120 5

BAHLIMPOBA | BLANSIRO | 150°C 5 5-20

HWE ZAS

TOMINEHUE LASSU 99°C 150 30-600 30
FOZES

MWHTBEWH FORRALT | 99°C 20 10-120 5
BOR
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MOJIOYHASA TEJBEKAS | 65°C 50 10-120 5

KALLIA A

XNEB KENYER 140°C 60 10-120 5

OPUTIOP FRITTOZ 150°C 30 10-120 5

Anuo TOJAS 102°C 20 10-120 5

KOMMNOT KOMPOT 102°C 30 10-120 5

PABMOPO3KA | JEGMENTE | 60°C 20 10-120 5
SITES

PA3OIrPEB MELEGITE | 140°C - - -
S

TBOPOI TURO 55 - 60°C 120 30-600 30

MACTA TESZTA 102°C 30 10-120 5

BAPEHbLE LEKVAR 100.5°C 60 10-120 5

BOBOBbIE HUVELYES | 102°C 60 10-120 5
EK

XONOJEL KOCSONY | 100.5°C 120 30-600 30
A

MANUAL DE EXPLOATARE

MASURI DE SECURITATE

Utilizarea necorespunzatoare poate duce la deteriorarea aparatului si poate cauza daune utilizatorului.
Inainte de prima conectare, verificati, daca caracteristicele tehnice ale produsului indicate pe eticheta produsului,
corespund parametrilor retelei electrice.

ATENTIE! Furca cablului de alimentare are conductor si contact de legare la pamant. Conectati aparatul doar la prizele

cu legare la pamant corespunzatoare.

A se folosi doar in scopuri casnice, in conformitate cu Manualul de exploatare. Aparatul nu este destinat pentru
utilizare industriala.

A nu se folosi in aer liber.

Deconectati intotdeauna aparatul de la reteaua electrica Tnainte de curatare, sau daca nu este utilizat.

Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoanele (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale
reduse, sau daca nu dispun de experientd sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea sunt supravegheate sau
instruite cu privire la utilizarea aparatului de catre o persoana responsabila pentru siguranta lor.

Copiii trebuie sa fie supravegheati pentru a nu permite jocul cu aparatul.

Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.

Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse n setul de furnizare.

in cazul cablului de alimentare deteriorat, pentru a evita pericolul, nlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de catre
producator sau centrul de deservire autorizat sau de catre personalul calificat corespunzator.

Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in apa sau alte lichide. Daca se intdmpla acest lucru, deconectati
imediat aparatul de la reteaua electrica, si inainte de a-l utiliza in continuare, verificati capacitatea de lucru si siguranta
aparatului prin intermediul specialistilor calificati.

Aveti grija ca cablul sa se afle departe de marginile ascutite si suprafetele fierbinti.

Nu trageti de cablul de alimentare, nu-I résuciti si nu-I rotiti in jurul aparatului.

Utilizati aparatul de gatit multifunctional doar pentru prepararea produselor. In nici un caz nu uscati hainele, hartie sau
alte obiecte in el.

Nu conectati aparatul de gatit multifunctional, daca acesta are bolul gol.

Nu utilizati aparatul de gatit multifunctional fara bol.

Nu asezati produsele direct pe fundul aparatului de gatit multifunctional, utilizati bolul.

Nu Tnlocuiti bolul cu un alt recipient.

Nu utilizati obiecte metalice, care pot zgéria bolul.

Tnvelisul aplicat pe suprafata bolului se poate roade treptat, de aceea se recomandé a-l utiliza cu grija.

Consultati retetele de gatit.

Dacéa aparatul de gétit multifunctional nu este mentinut in stare curata, atunci aceasta poate duce la deteriorarea

suprafetei, ceea ce ar putea afecta negativ functionarea aparatului si poate deveni cauza unei situatii periculoase
pentru utilizator.

In cazul folosirii unui cablu prelungitor, asigurati-va ca capacitatea maxima admisibila a cablului de alimentare
corespunde capacitatii aparatului.

Atentie! Aparatul se infierbanta in timpul functionarii! Tn cazul in care este necesar contactul cu aparatul de gétit
multifunctional Tn timpul functionarii acestuia, utilizati manusile de bucatarie sau prosopul de bucatarie.

Protejati-va fata si mainile de aburii care sunt emisi prin supapa.

Nu introduceti alte obiecte metalice in supapa de emisie a aburilor sau alte parti ale produsului.

Nu acoperiti capacul aparatului de gatit multifunctional cu prosoape sau alte obiecte.

Nu incercati sa reparati aparatul sau sa schimbati careva piese desinestatator. Daca intdmpinati probleme, sau daca
aveti nevoie sa inlocuiti piesele suplimentare, contactati centrul de deservire.
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In cazul in care aparatul a stat ceva timp la temperaturi sub 0 ° C, inainte de a conecta aparatul de gétit multifunctional
este necesar de a-l tine Tn conditii de camera timp de cel putin 2 ore.

Producatorul Tsi rezerva dreptul, fara notificare prealabila, de a introduce modificari nesemnificative in constructia
produsului, care sa nu afecteze in mod fundamental siguranta, performanta si functionalitatea acestuia.

Data fabricarii este indicata pe produs si/sau pe ambalaj, precum si pe documentele insotitoare.

INSTALAREA

Asigurati-va ca in interiorul aparatului de gatit multifunctional nu sunt materiale de ambalare sau alte obiecte straine.
Verificati, daca in timpul transportului nu au fost deteriorate capacul, corpul, piesele aditionale. In cazul depistarii unor
defectiuni, nu conectati aparatul; adresati-va vanzatorului sau unui centru de deservire.

Instalati aparatul pe o suprafata uscata, plana si rezistenta la caldura.

Nu instalati aparatul in apropierea materialelor inflamabile, explozive si a gazelor piroforice.

Nu asezati aparatul in apropierea aragazului sau plitei electrice si altor surse de caldura.

Nu asezati aparatul in imediata apropiere a peretelui sau mobilei.

Nu puneti nimic pe aparatul de gatit multifunctional.

Nu se recomanda plasarea aparatului de gatit multifunctional in dulap. Pentru functionarea normala a aparatului este
necesara asigurarea unui spatiu de ventilatie de: cel putin 20 cm in partea de sus, 10 cm in partea panoului din spate
si cel putin 5 cm in partile laterale.

Pentru amestecarea produselor folositi o lingura de lemn sau plastic pentru a preveni deteriorarea invelisului anti-lipire.
Pe peretele interior al vasului este reproduséa o scara conditionata cu proportiile pentru cereale si apa.

UTILIZAREA

Mai intai curatati bolul, suprafata incalzitorului si suprafata interioara a aparatului de gatit multifunctional.

Turnati apa si puneti produsele in bol. Nu umpleti bolul mai mult de 3/5 din volumul lui. Cand fierbeti produse care se
pot umfla Tn apa fierbinte (orez, legume uscate) sau pot face spuma, nu umpleti bolul mai mult de jumatate din volumul
lui. Insa volumul total al produselor si apei nu trebuie sa fie mai mic de 1/5 din volumul total al bolului.

Introduceti bolul in aparatul de gatit.

Inchideti capacul pani la clic.

FUNCTIONAREA

Pregatiti ingredientele conform retetei, puneti-le in vas. Asigurati-va ca toate ingredientele (inclusiv lichidul) se afla sub
nivelul maxim la suprafata interioara a vasului, si nu mai jos de nivelul minim.

Puneti vasul in corpul Multicookerului, asigurati-va ca este in contact cu elementul de incalzire.

Inchideti capacul Multicookerului si conectati-l la o prizé de curent electric. Display-ul este activat (apar luminile).

In timpul prepararii anumitor produse alimentare (de exemplu, paste, pelmeni, etc.), se formeazi spuma. Pentru a
preveni scurgerea din vas, deschideti capacul peste cateva minute dupa inceperea incarcarii produselor in apa
clocotita si eliminati spumele.

Multicookerul are functia de memorizare a programului Tn timpul unei pene de curent (pana la 7 minute).

ALEGEREA PROGRAMULUI

Apasand butonul «MENIU» de céate ori e nevoie, selectati programul. Programul selectat va fi desemnat prin iluminare.
Peste cateva secunde, programul va incepe functionarea dupa setarile de timp si temperatura prestabilite (prezentate
in tabel).

«RETETA MEA»

Daca doriti sa gatiti mancarea la temperatura si oral setate personal, folositi programul Reteta mea. Pentru a face
acest lucru, selectati mai intéi temperatura cu butonul "TEMPERATURA" si cu butoanele "+", "-" setati timpul necesar
pemtru gatire.

Temperatura prestabilita - 100°C, timpul prestabilit 30 minute. Pas reglare temperatura -10.

Puteti selecta 40°C, 50°C, 60°C, 70°C, 80°C, 90°C, 100°C, 110°C, 120°C, 130°C, 140°C, 150°C. Intervalul de setare a
timpului 10-600 minute. Pas setare timp 5 minute. Dupa instalare, timp de 5 secunde, aparatul va porni.

Daca doriti, aveti posibilitatea sa modificati ora si temperatura fiecarui program de gatit in conformitate cu propria
reteta.

Selectati programul. Apasati butonul "TEMPERATURA" si cu butoanele "+", "-" setati temperatura de gatit pentru acele
programe care ofera posibilitatea de a configura manual. Daca doriti sa modificati timpul, selectdnd programul,
modificati-I cu butoanele "+", "-" (daca este posibil pentru aceasta functie).

Peste cateva secunde programul va porni.

FUNCTIA DE MENTINERE A TEMPERATURII

Dupa terminarea gatirii va suna un semnal si se va activa functia de incalzire pentru programele la care este
prevazuta.

Aceastd functie permite mentinerea temperaturii mancarii finisate la 70-75°C, timp de 24 de ore. In timpul activarii
functiei de auto-incalzire va arde indicatorul butonului "INCALZIRE/ANULARE" si pe display va incepe numerotarea
timpului de lucru in acest regim.

Daca doriti, puteti activa incalzirea manual, apasand butonul "INCALZIRE/ANULARE".

Pentru a dezactiva auto-incalzirea, apasati butonul "INCALZIRE/ANULARE". Indicatorul de pe buton se va stinge,
numaratoarea inversa afisata pe display se va opri.

Finctia de auto-incalzire nu este activa pentru programele "FRY", "IAURT" si "PAINE".

FUNCTIA ANULARE

Pentru terminarea gatirii, schimbarii programului, anularea auto-incalzirii apasati butonul "INCALZIRE/ANULARE".
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FUNCTIA START INTARZIAT

e Pentru o mai mare comoditate Multicookerul este echipat cu functia de start intarziat, ce face posibil de a incepe
gatirea in programul selectat la ora stabilita. Este posibila amanarea orei de incepere a gatirii de la 10 minute pana la
24 de ore (pasul minum de schimbare 1 min.).

¢ Selectati manual programul automat dorit de gatit sau setarile, daca este posibil.

e Apdsati butonul «<START INTARZIAT», setati valorile necesare de intarziere a startului.

e Programul ales va fi finalizat in timpul selectat de dvs. si dupéa terminarea acestuia va porni regimul de incalzire.

FUNCTIA DE INCALZIRE

¢ Multicookerul poate fi folosit pentru incalzirea mancarurilor deja preparate, dar reci. Pentru a face acest lucru, trebuie
de pus mancarea preparata in vas, pe care il puneti in corpul multicookerului, inchideti capacul, apasati si mentinei
apasat butonul "INCALZIRE/ANULARE", pana cand se aude un semnal sonor.

¢ Dupa ceva timp, temperatura elementului de Tncalzire se va ridica la 60-75°C, aceasta temperatura se mentine timp de
24 ore.

e in ciuda faptului ca multicookerul poate pastra mancarea calda timp de 24 de ore, producatorul nu recomanda a lasa
mancarea in stare calda mai mult de 3 ore, deoarece se poate afecta gustul si calitatea ei nutritiva.

CURATARE SI INTRETINERE

e Tnainte de a incepe curatarea, asigurati-va ca aparatul este scos din priza. Folositi o carpa moale si detergent moale.
Va recomandam sa curat,a‘g aparatul imediat dupa utilizare. inainte de prima utilizare a muItlcookeruIU| va
recomandam sa fierbeti suc din jumatate de lamaie cu apa la programul "SUPA".

e Curatarea corpului se face in conformitate cu regulile generale si in functie de gradul de murdarie al corpului.

e Va recomandam sa curatati si spalati vasul in conformitate cu regulile generale care se aplica la spalat vase, este
permisa spalarea vasului in masina de spalat vase.

Regulile curatarii vasului, capacului de sticla si accesoriilor

« Tnainte de curatare scoateti multicookerul din priz&.

Asigurati-va ca aparatul sa racit complet.

Important! Tnainte de a cur&ta vasul pentru gétit scoateti-I din aparat.

Daca méncarea a ramas lipita de oala, punet-o la macerat inainte de curatare.

Folositi detergent de spalat vase, burete moale pentru a curata vasul, lingura, polonica, containerul pentru aburire, ce

intra in completul aparatului.

e Pentru a spala capacul de sticla al multicookerului trebuie de pornit regimul aburire. La inceput turnati pe fundul vasului

un pahar de apa, adaugati o felie de lamaie sau stoarceti din ea sucul. Pe 15 minute porniti aparatul in regim "Pe

ABURI". Acum se poate spala calitativ suprafata capacului de grédsime si condens.

Stergeti capacul cu un burete moale, folosind gel de spalat vase, spalati spuma.

Atentie! Nu udati nodul de deschidere, pentru ca umezeala sa nu se scurga in corp.

Nu spalati aparatul sub jet de apa!

Nu scufundati aparatul in apal

Pentru a curata suprafata interioara si exterioara a aparatului, panoul de control, folositi o carpa moale, umeda.

Limpeziti, sterjeti si uscati bine toate componentele aparatului.

Pastrati curat multicookerul si toate componentele |ui.

Tnainte de utilizare si de dep02|tare asigurati-va ca toate componentele aparatului sunt curate si uscate.

CURATAREA SUPAPEI DE ABUR DETASABILE

Scoateti supapa, apasand-o din interior.

Indepértati mesa de silicon si demontati supapa rotind baza.

Curatati supapa si mesa cu apa curate, stergeti-le cu un servetel uscat sau prosop.

Puneti partea superioara a supapei pe baza, rotiti-o, apoi puneti mesa de silicon pe supapa.

. Intoarcetl supapa la loc.

ELIMINAREA DETERIORARILOR

e Daca apar pe displey informatii de eroare, deconectati aparatul de la priza si lasati-| s& se réaceasca. Daca dupa
conectarea repetata a aparatului indicatorul de eroare nu dispare, contactati centrul de service.

X

== Simbolul dat pe produs, ambalaj si/sau documentele insotitoare Tnseamna ca aparatele electrice si electronice, si
bateriile uzate nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere. Acestea trebuie duse la punctele de colectare
specializate.

Adresati-va la autoritafile locale pentru a obfine informatii suplimentare referitor la sistemele existente de colectare a
deseurilor.

Reciclarea corecta va contribui la pastrarea resurselor valoroase si la prevenirea posibilelor efecte negative asupra
sanatatii oamenilor si a mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul reciclarii incorecte a deseurilor.

NMPOrPAMMA | PROGRAM TEMPERA | TIMP INTERVALUL SETARE | PAS REGLARE
TURA PRESETAT, TIMP, MIN. TEMPERATURA, MIN.
MIN.
MOW PELIENT | RETETA MEA | 40-150°C 30 10-600 5
XAPKA FRY 150°C 10 5-60 5
OECEPT DESERT 140°C 10 10-120 5
NAPOBAPKA FIERBERE 102°C 10 5-60 5
LA ABURI
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TYWEHVE FIERBERE | 100.5°C | 60 10-120 5
INABUSITA
BBIMEYKA COACERE | 150°C 50 10-120 5
BAPKA FIERBERE | 1005°C | 60 10-120 5
ONALLU BRIOSA 140°C 50 10-120 5
NOTYPT IAURT 40°C 480 30-600 30
coyc SOS 1005°C | 60 10-120 5
KPYTIbl CEREALE | 99°C 20 10-120 5
BNAHIIMPOB | ALBIRE 150°C 5 5-20 5
AHVIE
TOMNEHWE | ABURIRE 99°C 150 30-600 30
MAHTBEMH | VINFIERT | 99°C 20 10-120 5
MONOYHAA | TERCIDE | 65°C 50 10-120 5
KALUA LAPTE
XNEB PAINE 140°C 60 10-120 5
PUTIOP PRAJIT 150°C 30 10-120 5
ANLO OUA 102°C 20 10-120 5
KOMMOT COMPOT 102°C 30 10-120 5
PA3MOPO3KA | DECONGELA | 60°C 20 10-120 5
RE
PA3OTPEB | INCALZIRE | 140°C - - -
TBOPOT TELEMEA  |55-60°C | 120 30-600 30
MACTA PASTA 102°C 30 10-120 5
BAPEHBE GEM 1005°C | 60 10-120 5
BOBOBBIE LEGUMINOA | 102°C 60 10-120 5
SE
XONOAEL PIFTIE 1005°C | 120 30-600 30
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